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Cech domacich pivovarniku
drave.experimentuiess,.chutémi.,

OGS JCLEGHT

V poslednich letech se u nds v Ceské republice velmi
rozmaha domaci vareni piva. Chlapi si dokdZi z této alchymie
vytvorit silného konicka a zacnou experimentovat. Cech
domdcich pivovarniki md stdle vic pfiznivca. Jednoho z nich,
Ing. Martina Urbana jsme poZddali o bliZsi predstaveni

vztahu k této pivni vasni.

P Kdy vznikl Cech domécich pivovar-
nikl a kolik ma v soucasné dobé cle-
nu? Mlzete své kolegy z této branze
| trochu priblizit?

Cech domacich pivovarniku vznikl v polovi-
neé roku 2016. V soucasné dobé ma zhruba
290 clenu a jejich pocet stale linearne roste
— Z hlediska c¢lenské zakladny tedy muzeme
rict, ze nas Cech je nejvetsim ze vsech pivo-
varnickych spolkd ¢i svazii v Ceské repubili-
ce! (smich) Ale ted vazné - je to samozrej-
me spolek konickaru, ale ve své Cinnosti je
opravdu velice aktivni a vnasi urcity stupen
organizovanosti do komunity ceskych ho-
mebrewerl (jak se domacim pivovarnikdim
rika). Vedeni Cechu spolu s dalsimi aktivni-
mi cleny organizuje vzdélavaci seminare,
exkurze, domovarnické soutéze. Cech vydal
velice péknou knihu Pivarka, ktera mj. popi-
suje proces a specifika domaciho pivovar-
stvi. Dale Cech vydava elektronicky caso-
pis Pivar. Cech se zkratka velice aktivhe svo-
Ji osvetovou ¢innosti snazi o edukaci doma-

cich pivovarnikt a tim padem o zvysova-
ni urovneé kvality doma varenych piv a piv-
ni kultury. Jednim z cilG Cechu je téz prosa-
zeni zmeny legislativy, ktera neni k ndm ho-
mebrewerum pfrilis vstiicna.

pJaké suroviny k domacimu vare-
ni piva potrebujete a je snadné si je
opatrit?

Zakladni suroviny na domaci vyrobu piva
se nijak nelisi od surovin pouzivanych v pi-
vovarech, nebo presnéji - v femeslnych pi-
vovarech. Jsou jimi tedy voda, slad - pfi-
padné nesladované zrno, chmel - nej¢asté-
Ji v podobée chmelovych peletek, a pivovar-
skeé kvasnice. Vsech téchto surovin existu-
je velmi siroke spektrum — od svétlych sla-
du plzenského typu, po ¢erné prazené sla-
dy, od noble odriid chmele jakou je napt.
odruda zatecky poloranny ¢ervenak, po vy-
soce aromatické new world odrldy chme-
ly, které maji ze své prirozenosti (nikoli vli-
vem pridavku aditiv) aroma tropického
ovoce, citrusu, borovice nebo treba koko-

Pivo ma nejen ndpaditou vinétu,ale i vyborné chutnd

| Ing. Martin Urban s vlastnim pivem

su. Od kmenu kvasinek s nizkym esterovym
profilem, po silne esterové a fenolické bel-
gické kmeny.

Doplnkovymi surovinami jsou pak napf.
ruzné kvasné cukry tradi¢né pridavané
la typu irsky mech nebo rlzné mineraly
na Upravu varni vody.

Suroviny je mozné sehnat relativné
snadno, poveéetsinou v e-shopech. Rozma-
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nitost nabidky je na slusné Grovni, rezer-
vy na ceském trhu vidim v pouze ome-
zenejsim sortimentu kvasinek, které jsou
k dostani vesmés pouze v susené podobé.
Na vareni rady oblibenych pivnich styld
sice plné postacuji, ale pokud chce &lovék
neco specialngjsiho, pfipadné autentic¢téj-
stho (napf. kvasinky z belgickych trapistic-
kych klaster(), tak je odkazan na objedna-
vani ze zahranici — napf. ze Slovenska, kde
je nabidka sortimentu $irsi.

P Zminil jste minerdly na Gpravu var-
ni vody - muzete nam to vice pfribli-
zit? Jak moc je voda pfi vafeni piva
dulezita?

Vode a jeji kvalite, resp. jejim parametriim,
prikladam velky vyznam. Vesmés sice plati,
ze v Ceské Republice je kvalita vody z vo-
dovodniho fadu velmi dobra a pfed vafe-
nim piva z ni stac¢i pouze nechat vyprchat
chlor, pfipadné chlor odstranit napf. po-
moci uhlikového filtru, ale ne kazda voda
je vhodna pro vareni jakéhokoli piva. Voda
neni po chemické strance pouze H O, ale
prirozené se v ni vyskytuje fada dalsich |a-
tek, napf. ruznych mineral(. Jiny mineral-
ni profil vody je vhodny pro svétly lezak,
jiny pro tmavy stout a Uplné jiny zase pro
chmelové zalozenou IPA. | to je historic-
kym dUvodem, proc¢ se v rlznych ¢&astech
sveta varila rlzna piva. Dublinska voda se
pomerne dobre hodi na tmavy stout. Po-
kud bychom z ni uvatili svétly lezdk, tak
by jen stézi mohl konkurovat tomu uva-
renemu z Plzenské vody. A plati to i na-
opak - z Plzenské vody bez jeji Upravy vy-
borny stout asi neuvatime. Byl by az pfi-
lis kysely a dost mozna i hlife prokvaseny.
Proto pokud chce pivovarnik, at uz domaci
nebo profesionalni, vafit rozmanité pivni
styly, tak doporucuji, aby se o sloZeni své
varni vody zajimal. Jak se ale tak poslou-
cham, tak bych nerad ve vasich ¢tendfich
- potencialnich zajemcich o domaci vare-
ni piva - vytvofil néjaké zabrany. Neboj-
te, vareni piva nemusi byt zadna raketova
veda a bez Upravy vody to jde téz. Znalosti
o vode vsak rozhodné mohou nase vysled-
Ky posunout o krok dal.

P Na vinétach vasich piv je znak 3NO-
HEJ JELEN. Jak jste k tomu dosel, co
to vyjadfuje a kde pivo rGznych chuti
a znaku varite?

To je vec, na kterou se mne zepta kazdy,
kdo se setkal s nasim pivem. Nazev pivo-
varu vychazi z mistopisu - odkazuje na ,je-
lena jedné nohy zadni", ktery se nachdazi
ve znaku mesta Unhosté, kde nas doma-
ci pivovar sidli. Bydlim sice v byté v Praze,
ale pivo varim v rodinném domé v Unhos-
ti. V byté v panelaku se sice pivo vafit d3,
ale zazemi rodinného domu nebo uzpu-

Chmelovar

sobené gardze pfece jenom poskytuje pro
vareni veétsi komfort a moznosti. Unhogt
Je mestecko asi 20 kilometrl od Prahy, ze
kterého pochdzim, bydli tam moji rodi-
Ce a je to zkratka misto, ke kterému mam
osobni vztah.

PVy sam jste absolventem Ceské ze-
medélské univerzity, kde byla jak
biochemie, fyzikalni chemie a fada
dalSich obor, které k,,alchymkii" vare-
ni piva maji blizko. Pomahaji vam pfi
tomto konicku tyto védomosti?

Na Suchdole (sidlo Ceské zemédélské uni-
verzity — pozn. red.) jsem vystudoval Pro-
vozne ekonomickou fakultu, konkrétné
systéemové inzenyrstvi, informatiku, tak-
ze se mne obory, které jmenujete, dotkly
pouze okrajove. Ale ano i znalosti plynou-
ci zmého zaméreni na vysoké skole mi pfi
mem konicku pomahaji - napf. matema-
tika, statistika, modelovani - napft. k ta-
kovému k propoctu receptl lze sice pfi-
stupovat cisté selsky na zakladé nabyté
empirické zkusenosti, ale da se na to jit
i hodne veédecky , kdy si s oby¢ejnou troj-
clenkou prosté nevystacite. Ostatni zna-
losti jsem nacerpal a stale nacerpdvam
jak z ceské odborné literatury — ucebnic
z Podskalské nebo skript z VSCHT - tak
z dalSich, zejména zahrani¢nich, zdroju.
Vareni piva je vubec ohromné multiobo-
rova zalezitost. Pfi konstrukci domacich
pivovaru a jejich pfipadné automatizaci si
najdou zalibeni kutilové, elektro-technici
a programatotri. Pfi propoctu recept i ex-
post vyhodnocovani parametrd vyprodu-
kovanych varek se vyradi analytici. P¥i pfi-
prave mladiny se uplatni spousta znalos-
tl napt. z obord chemie a potravinarské
technologie. Kvaseni a prace s kvasinka-
mi je zase o mikrobiologii. Vyroba etiket
pak o grafickém designu. Atd., atd. Kazdy
homebrewer se v3ak urcité nemusi snazit
byt expertem na vSechno. Tou multiobo-
rovosti chci pouze naznadit, ze se v tom-
to konicku muze realizovat vesmés kazdy
— nekdo bude vice rozvijet kutilstvi, jiny si
potrebné vybaveni nakoupi nebo necha
vyrobit a bude vénovat svoji energii né-
cemu jinému.

Chlazeni mladiny

P Mate jisté i soutéze, kdy a kde se ko-
naji a jak probihaji?

Ceskd domovarnickd komunita potada
rocne, pokud se nepletu, pét vétsich sou-
tezi. V prvni poloviné roku jsou to Koste-
lecké chmelovarek (ano, ,Kostelecké" - je
to po moravsky © ), Prague Homebrewing
Competition a Litomyslsky Korbel. V druhé
poloviné roku pak Cernokostelecky Zejdlik
a brnénsky Moravian Homebrewers Mee-
ting. Na soutézZich vSak nikdy nejde pou-
ze o souteze jako takové, ale jsou do jisté
miry zaroven zaminkou ke vzajemnému se-
tkani, ochutnavani vzorkl kolegl, vymé-
novani zkusenosti, zkratka pfijemné stra-
venemu casu ve spolecnosti podobné po-
stizenych lidi. Soucdsti nékterych setka-
ni jsou i odborné prednasky a prezentace.
Souteze spocivaji Cisté v degustaci donese-
nych vzorku jiz hotového piva. Nékolik mé-
sicu pred soutézi byvaji vyhlaseny katego-
rie, ve kterych se bude soutézit — kategorie
byvaji casto dany pivnim stylem, napf. dle
mezinarodni taxonomie pivnich styla BJCP
2015. Domovarnici pak prinesou své vzorky
a odevzdaji je komisi. Ta byva sloZzena z r(iz-
nych odbornikd - sladk( z minipivovard,
certifikovanych degustator(l a dalSich sen-
zoricky citlivych lidi z branze. Zatimco bézi
doprovodny program nebo volnd zdbava,
tak se komise zavie do oddélené mistnos-
ti, degustuje anonymizované vzorky a vy-
plnuje degustacni archy. Vecer pak pro-
béhne vyhodnoceni a predani cen. V na-
sledujicich dnech pak ucastnici obdrzi vy-
plnéné degustacni archy, které mohou byt
skvelou zpétnou vazbou k tomu co vylep-
Sit a jak se dale zlepsSovat. Ja se zatim Ucast-
nil 5 soutézi a z toho 3x zabodoval. Poprvé
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Lahve s psenicnym pivem bavorského typu
(tzv. weissbier)"

s pSenicnym weissbierem, podruhé s cer-
nou IPA a naposledy s belgickym klaster-
nim tripelem.

P Jaky je vas nazor na to, co se déje
v okolnich zemich, kde velké pivovary
pohlcuji malé a dochazi k jisté mono-
polizaci ve vyrobé piva?

Upfimné rfeceno, nemam do této téma-
tiky hlubsi vhled, ale jako laik to povazu-
ji za prirozeny vyvoj sveta. Ztrata diverzity
a vetsi unifikace chuti v ramci pivniho ma-
Instreamu mne sice samozfejme mrzi, ale
Zaroven mam za to, Zze o to vice otevira trz-
ni prostor pro ty, ktefi chtéji byt se zminé-
nou unifikaci chuti v kontrastu. V okamzi-
ku, kdy velci hraci pohlcuji malé a pritom
dalsi novi mali vznikaji, mi prijde svét jes-

te jakz takz v pofadku. Na poplach bych
bil, az ve chvili, kdy by velké primyslo-
ve pivovary a nadnarodni koncerny pro-
stfednictvim lobbingu zacaly budovat re-
alné neprekrocitelné legislativni bariéry
pro vstup novych malych hracd do odvét-
vi. To se napft. pod zastérkou vétsi ochra-
ny klienta deje prostrednictvim ruznych
megaslozitych direktiv a standardd ve fi-
nancnim sektoru, ve kterém se pohybu-
ji. Urcité byrokratické bariéry pro zaloze-
ni pivovaru jsou samozrfejmeé takeé realitou.
V dany okamzik to jisté jsou pekné utra-
py, ale z nadhledu to nastésti neni nic, co
by clovék nakonec nedokazal se skripé-
nim zubu ,vybéhat”, Malé pivovary pak,
oproti velkovyrobcum, mohou svoji pozi-
ci na trhu hajit napr. pestrejsim sortimen-
tem - coz jde ruku v ruce s mensim obje-
mem vyrazené mladiny na varku. Mezi dal-
si konkurencni vyhody minipivovaru ur-
cite také patri regionalnost vyrobku a je-
jich cCerstvost. Pivo z minipivovaru byva
Zivé - nepasterizované, nefiltrované - a je
tudiz nejzdravéjsi. Zivosti vyrobku jsou li-
mitovany podminky pro jeho skladovani
a expedici - a to neberme pouze jako ne-
vyhodu. Je to totiz zaroven vyhoda opro-
ti velkym pivovarum, které budou pra-
ve kvuli naro¢néjsimu skladovani a pre-
prave, zasobovat masovy trh zivym pi-
vem velice tézko. Mali hraci tedy maji svj
business rozhodné na ¢em stavét.

P Na zacatku rozhovoru jste zminil, ze
ceska legislativa neni ve véci domaci
vareni piva prilis vstficna. Mohl byste
blize specifikovat jaké prekazky ome-
zuji rozvoj vaseho hobby?

Ceska republika, pivovarnickad velmoc, ma
zdaleka nejhorsi pravni Upravu tykajici se
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domovarnictvi v Evropé. Mnozstvi uvare-
ného piva nesmi dle zakona prekrocit 200 |
na domacnost a rok. To neni mnoho - zvlas-
té v situaci, kdy domacnost netvofi pouze
jeden clovek, ale Sirsi rodina a okruh pratel.
Vice legdlné uvarit nelze. Kazdy rok navic
musi kazdy homebrewer podavat ozndme-
ni na Celni urad. Tak musi ucinit i pred svym
prvnim piva varenim v zivoté - coz je by-
rokracie, ktera muze byt pro novacky psy-
chologickou bariérou vstupu do komunity.
Ve smyslu ,jeste ani nevim, jestli mne ten-
to konicek vubec bude bavit a uz se musim
hlasit na uradech”.

Zaroven jsou zde nerovné podminky
mezi domacimi pivovarniky a domacimi vi-
nari. Ti maji limit 10x vyssi — mohou ro¢né
vyprodukovat az 2 000 litrd tichého vina
a navic ho mohou i prodavat.

Legalizace prodeje domaciho piva vsak
cilem Cechu neni. Cech chce prosazovat za-
jmy domovarniku ve vécech zvyseni limi-
td a snizeni byrokratické zatéze, kterou nas
konic¢ek obnasi. Cela problematika, véetné
situace ve svete je dopodrobna popsana
ve specialnim peti¢nim cisle ¢asopisu Pivar,
ktery si zajemci mohou stahnout na stran-
kach Cechu https://cech-pivo.cz/.

P Mate uz ,navaieno” na vanoéni stdl
a silvestrovsky vecer? Jaka piva pro
tyto svatky uprednostiujete?

Skala chuti a vani, které nabizi pivo je
opravdu Siroka a tudiz je pivo i velice vhod-
né pro parovani s jidlem. Na to je u nas ex-
pert napf. Toma$ Hasik z Ceského pivniho
institutu. Doufam, ze nebudu Tomase Spat-
né interpretovat, ale pri parovani je vhod-
né premyslet jednak v roviné intenzity chu-
ti a vuni, a také v roviné jejich harmonie
a nebo naopak kontrastu. Pokud nechce-
me zamaskovat zadné nedostatky, at uz
na strané piva nebo jidla, tak bychom méli
volit vzdy takoveé pivo, jehoz chut a viné je
na podobné urovni intenzity, jakou ma sa-
motny pokrm. Hrat si pak muzeme s tim,
ze mezi pivem a jidlem nastolime harmonii
a nebo naopak nakopneme kontrast. Oboji
muze skvéle fungovat.

Jsem sice milovnikem svétové pivni roz-
manitosti, ale ke smazenému kaprovi se sa-
latem se skvéle hodi nas Cesky lezak plzen-
skeho typu! Jeho charakteristické jemné
mi pokrmy skvele doplnuji a zaroven je svo-
ji intenzitou nepretlucou. No a pfi pomysle-
ni na dlouhé zimni vecery stravené v teple
domova se mi vybavi porter nebo stout. Le-
tos jsem k této prilezitosti vafril robust porter,
ktery jsem nechal dokvasovat na dubovych
chipsech (hoblinach) - alternativé k barrique
sudu. Uz se mi sbihaji sliny.

Eugenie Linkova
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