Druhy roénik Zejdliku -

vyhldseni soutéznich kategorii

V poloviné zéFi 2018 se bude konat druhy roénik
Cernokosteleckého zejdliku.

Soutéz je uréena Siroké domovarnické
vefejnosti a soutéZici tedy nemusi byt élenem
Cechu domédcich pivovarniky, z.s., ktery je
organizatorem soutéze.

Soutéz naddle vychézi z konceptu, kdy soutézici
soutéZi s pivem uvafenym podle konkrétniho
receptu. Srovndvaji se tak piva, kterd maji stejné
sloZeni, ale jsou uvaFena jinym domaécim sladkem
na jiném zarizeni.

Jedinou vyjimku tvoFi kategorie éesky lezdak (A),
kde soutéZici vaFi svuj vlastni ovéreny recept.
Tato kategorie je souédsti Ligy éeského lezaku

a vyhlaseni vysledkd Ligy bude sou&asti Zejdliku.

Podrobnéjsi informace zvefejnime v nésledujicich
Cislech magazinu Pivafr.

Kategorie Zejdliku 2018 jsou:
A - 3B Cesky prémiovy svétly lezéak
vareny podle vlastniho receptu

B - 7B Altbier

vareny podle receptu Petra Mérky, Pivarka str. 246

C - 19A American Amber Ale

vareny podle receptu Hany Chmelarové -
celkové vitézky Litomyslského korbelu®"”

D - 21B Zitny IPA
vareny podle receptu Karla Toéika -
celkového vitéze Cernokosteleckého zejdliku
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Vsichni G&astnici zapojenych soutéZi,
kiefi se zO&astni minimdlné 3 soutézi
v daném roéniku, se automaticky stdvaiji
O&astniky soutéze liga &eského lezdku
(soutéz je pfistupnd véem bez ohledu
na &lenstvi v Cechu).

Bodové hodnoceni bude souétem ffi nej-
lep3ich vysledkd z absolvovanych souté-
Zi (pFi O&asti ve vice soutézich se hordi
vysledky 3krtaji). Pokud bude mit souté-
Zici v jedné soutézi vice vzorkl leZdku,
zapoditdvaiji se mu body za lezdk s nej
lep3im umisténim.

Vitézem Ligy bude autor lezdko, ktery
ziskd nejvice bodo.



KATEGORIE A

m CESKY PREMIOVY SVETLY LEZAK (CZECH PREMIUM PALE LAGER)
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CELKOVY DOJEM

Bohaty, charakteristicky svétly esky lezak se znatelnym sladovym a chme-
lovym charakterem a dlouhym a zakulacenym doznivanim. Komplexni, ale
vyvézené a osvézujici pivo. Sladové chuté jsou na lezdk typu Pilsner kom-
plexni a hotkost je vysokd, ale istd bez ulpivaijici drsnosti, coz pivu dévd
zakulaceny dojem, ktery zvy3uje pitelnost.

CHARAKTERISTICKE SUROVINY

Mé&kka voda s nizkym obsahem sirand a uhligitand, Zatecky polorany Eerve-
nak, éesky plzenisky slad, Eeské spodni kvasinky. Voda s nizkym obsahem
iontd zpsobuje jemny a zakulaceny chmelovy charakter i pfi velkych pouzi-
vanych dévkdach chmele. Hotkost nékterych komerénich zdstupcd stylu v po-
slednich letech klesla, i kdyz ne tak hodné jako u Fady némeckych lezakad.

AROMA

Sttedni az stfedné& vysokd chlebnatd sladovd chut s nizsim az vy3sim stfed-
nim kofenitym, kvétinovym a bylinnym chmelovym aromatem. Urovef vyvé-
Zeni mezi sladem a chmelem se moZe lisit, aviak jejich souhra je bohatd
a komplexni. Lehky diacetyl, nebo velmi nizké ovocné chmelové estery jsou
akceptovatelng, ale nemusi byt pfitomny.

VZHLED
Zlaté az temné zlatd barva. Vynikajici &irost. Hustd, dlouhotrvaijici a krémo-
va bilé péna.

CHUT

Bohatd, komplexni, sladovd chlebnatost kombinované se znatelnou, ale jem-
nou a zakulacenou hotkosti a kvétinovym a kofenitym chmelovym aromatem.
Sladové a chmelové chuté jsou stredni aZ vyssi sttedni intenzity. Télo mize
obsahovat lehky dotek karamelu. Hotkost je vyraznd ale nikdy hruba a ulpi-
vajici. Dlouhé doznivéni mdze byt balancovéno smérem ke chmelu nebo
sladu, ale nikdy ne agresivné sméfovano na jednu stranu. Nizky az stfedni
diacetyl a nizké chmelové estery jsou tolerovatelné, ale nemusi byt pritomny.

POCIT PO NAPITI
Stfedni t&lo. Nizky az stfedni fiz (nasyceni).

KOMENTARE

Obecné patfi do rodiny lezdkd plzefiského typu, nebo také Pilsner. Tento
styl je kombinaci stylu svétly lezék (11-12,9 °P) a svétlé specidlni pivo
(13-14,9 °P) (pozn. red. dle eské legislativy). V Cesku je &asto jako
.Plzef/plzefiské” nazyvan pouze Pilsner Urquell, i kdyz je celosvétové béz-
né vyuzivano slovo ,Pilsner” pro viechny lezéky plzefiského typu. Kvasnico-
va verze téchto lezdky je v Cesku taktéZ oblibend. MiZe byt krouzkovang,
nebo jsou priddny Cerstvé kvasinky po kvaseni. Tyto varianty jsou ob&as
kalné s jemnou kvasnicovou chuti a zvysenym chmelovych charakterem. Mo-
derni pfiklady tohoto stylu se li3i vyvaZenim sladu a chmelu a mnoho z nich
neni tak nachmelenych jako Pilsner Urquell.

HISTORIE

Za vyndlezce tohoto piva, a tak i pivniho stylu, je povaZzovén bavorsky sla-
dek plzenského pivovaru Josef Groll, ktery uvafil prvni vérku tohoto piva
roku 1842 v nové postaveném mésfanském pivovaru v Plzni. Od & doby je
historie tohoto stylu Uzce spjata s plzefiskym pivovarem a znagkou Pilsner
Urquell.
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POROVNANI STYLU

Syt&jsi barva, bohatsi sladové t&lo nez némecké lezdky (German Pils) s pl-
n&j&im doznivanim a &istdim a jemnéjEim dojmem. Siln&j3i nez Cesky svétly
lez8k / Czech Pale Lager.

PODSTATNE (VITALNi) HODNOTY
IBU  30-45

SRM  3,5-6 / EBC 7-12

OG  1,044-1,060 / 11-14,7 °P
FG 1,013-1,017 / 3,3-4,3 °P
ABV  4,2-58%

KOMERCNI PIVA

e Bernard Svétecni lezék

*  Gambrinus Premium

 Kout na Sumavé Koutskd 12°
e Pilsner Urquell

* Pivovar Jihlava Jezek 11°

* Primdtor Premium

* Unatickg 12°

STITKY
bézné silné, svétlé, spodné kvasené, sttedni Evropa, tradiéni styl,
plzefsky lezdk, vyvazeng, chmelové

LIGA
CESKEHO
LEZAKU 2018

Na jafe probéhnou hned tFi kola Ligy!
Kostelecké chmelovarek - 10. brezna 2018

Prague Homebrewing Competition - 24. bfezna 2018
Litomyslsky korbel - 14. duben 2018



KATEGORIE B

ALTBIER

SLADEK
PETR MERKA

0 PIVU

Uvareno pod dojmem jednorazové varky Altbi-
eru z kolekce Cross the world pivovaru Vyskov
zr.2013 dle vlastniho originalniho receptu, ktery
jsem konzultoval s tehdejsim sladkem pivovaru
Vyskov.

h st Altbier (7B)

PE Madina 25L

ﬂ 0G 1,049 12,0 %

I—I BG 1,017 4.3 %
SUROVINY

Rmutovaci 18,0L

‘ Vlyslazovaci 16,0 L

Plzensky 305kg (57,5 %)

¥ Mnichovsky I 210kg (39,6 %)

Karamelovy tmavy 0,15 kg (2,8 %)

m Sladek 30g

Hallertauer Mittelfrih 50¢g

% Safale S-04 1 bal

Madte recept na pivo, se kfer)'/m bysfe se rddi pochlubili? Varite néjck)'/ neobvykly typ piva¢ Varite pivo, které bylo Uspésné na domdci nebo zahraniéni soutézi2
Pokud bysfe se chtéli podé/if o své zkusenosti se ¢tendri Pivare, tak mizete vyplnif formulér a my vds recept zpracujeme do této podobyA

LT

INFUZE
53°C
63 °C

73 °C

ALKOHOL HORKOST BARVA
AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ALT 4,6 % 28 22

00000 0000

vicestupnova
20 min
40 min

30 min

LT

CHMELOVAR
Ay
Sladek
Sladek
Hallertauer Mfr.

Hallertauer Mfr.

90minutovy

—

. il

FERMENTACE

@ s5dna

svrchni

i

17-19 °C

o Se zbytkovym cukrem

& Minimalné

2 mésice

~»


http://diversity-pivo.blogspot.cz/2017/03/sber-receptu.html
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CELKOVY DOJEM

Dobfe vyvdzené, dobfe prokvasené, hotké, aviak sladové, cisté, hladké,
jantarové az médéné némecké pivo. Hotkost je vyvazena sladovou bohatos-
ti, ale intenzita a charakter sladu se moze lisit od stfedni az k vysoké (hoFkost
se zvysuje s rostouci sladovou bohatosti).

AROMA

Cisté, aviak robustni a komplexni aroma bohaté obilného sladu a kofeni-
tého chmelu s umirnénymi (lehkymi aZ niZ3imi stfednimi) ovocnymi estery.
Sladovy charakter odrazi némecké zdakladni slady s bohatou chuti pede-
ného chleba a ofiskovo-toustovymi tény chlebové kirky. Chmelové aroma
se mze lisit od nizké az po stfedni intenzitu a mize mit peprovy, kofenity,
kvétinovy, bylinny nebo parfémovy charakter spojeny s chmely typu Zatec-
kého cerverdku.

VZHLED

Barva se pohybuje od svétle jantarové az k temné médéné, ne viak hnédé.
Bronzové-oranzovd je nejcast&jsi. Brilantni &irost. Hustd krémova dlouho tr-
vajici bélava péna.

CHUT

Asertivni chmelovd hotkost je dobfe vyvézena solidnim, aviak &istym sla-
dovym charakterem. Chuf sladu je ovlivnéna vy3sim sttednim aZ vysokym
prokvaienim, ale je zna&né bohatd a komplexni. Trocha obilné sladové chuti
mbze byt pfitomna. Trocha ovocnych esterd (pfedevsim podobnych visnim)
moze byt pfitomna i po lezeni. Dlouho trvaijici, sttedné suchy az suchy, hof-
kosladky, nebo ofiskovy zavér odrazi jak chmelovou hotkost, tak sladovou
komplexitu. Kofenénd, pepfovd, nebo kvétinovd chmelova chuf moze byt
nizké az stfedni intenzity. Zadné prazené sladové chuté nebo hrubost. Uro-
vefi hotkosti je ob&as maskovana sladovym charakterem. Hotkost se mize
zddt nizkd az stedni, pokud neni zavér pfilis suchy. Nizkd sirnd nebo mine-
rélni linka je mozna.

POCIT PO NAPITi

Stredni télo, hladké. Stfedni az vys3i stfedni fiz, ackoliv miZe byt niZsi, kdyz
je podavdno z casku (samospddového soudku). Trpkost Zddnd az nizkd.
| kdyZ je to pivo plné chuti, m& slabé t&lo, tak akordt aby mohlo byt kon-
zumovdno jako sezéni pivo k b&Znému piti ve svych domovskych hospoddéch
v Disseldorfu.

KOMENTARE

Svrchné kvasené, lezené pivo, které je kvaseno pfi nizkych teplotach
(15-20 °C). Casto je dokvdseno pfi teplotach klasickych pro spodni kva-
$eni (kolem 10 °C) a poté zrdno za chladu k dosazeni &istsi hladsi chuté,
nez je zvykem pro vétsinu ejli. Zum Uerige je vynikaijici pivo, avak mnohem
vice agrasivné hotké a komplexnéjsi nez vétiina ostatnich némeckych exem-
plaid. Altbier mize byt podobny jako Fuller’s ESB - ktery je dobfe zndmy,
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aviak ponékud mimo styl. Neposuzujte viechna piva Altibier, jako by méla
byt klony Zum Uerige. Vice vyvézend hotkost je povolena (25-35 IBU je
nejvice typicka hofkost pro vé&tSinu némeckych exempldfd). Silngj3i ,sticke”
a ,doppelsticke” piva by do této kategorie neméla byt fazena.

HISTORIE

Tradiéni pivni styl némeckého Disseldorfu. , Al znaédi, Ze se jednd o stary
styl vafeni piva (za pouZiti svrchniho kvaseni), coz bylo b&Zné predtim, nez
se spodné kvasené lezdky staly populdrnimi. | kdyZ toto pivo pfedchdzi
samotné izolaci spodnich kvasinek, vyuzivd mnohé charakteristiky, které jsou
spojeny pravé se spodnim kvasenim. Mnoho klasickych exemplaid mize byt
k nalezeni v pivnicich v ,Altstadtu” (historickém centru) v Disseldorfu.

CHARAKTERISTICKE SUROVINY

Sypdni se rizni, ale obvykle zahrnuje némecké zdakladni slady (obvykle
plzefisky, ob&as mnichovsky) s malym mnozZstvim karamelového, ¢okolddo-
vého anebo barviciho sladu pouzivaného ke korekci barvy. Pfilezitosiné za-
hrnuje také trochu p3eniéného sladu, véetné prazeného pseni¢ného. Chmel
Spalt je tradiéni, ale ostatni chmely typu Zateckého Eervefigku mohou byt
taktéz pouzity. Cisté, vysoce prokvésejici svrchni kvasinky. Vicekrokovd infu-
ze nebo dekoce je tradiéni.

POROVNANI STYLU
Vice hotké a sladové nez Mezindrodni polotmavy lezak. Trochu podobné
Californie Common jak v technologii vyroby, tak v kone&né chuti a barvé,
aviak ne v surovinéch.

PODSTATNE (VITALNi) HODNOTY

IBU  25-50

SRM  11-17 / EBC 22-34

OG  1,044-1,052 / 11,0-12,9 °P
FG 1,008-1,014 / 2,1-3,6 °P

ABV  4,3-55%

KOMERCNI PRIKLADY
¢ Bolten Alt

¢ Diebels Alt

e Fiichschen Alt

* Original Schlissel Alt
e Schlésser Alt

e Schumacher Alt

* Uerige Altbier

STITKY
bé&zné silné, polotmavé, svrchné kvaiené, lezené, stiedni Evropa,
tradiéni styl, polotmavy ejl, hotké



RED DEVIL

SLADEK
HANA CHMELAROVA

0 PIVU

16° ALE jantarové az Cervené barvy (v zavislosti
na $arzi sladu Carared). Dominuje krasna a vy-
raznad vliné novozélandského chmele Nelson
Sauvin. Obsah alkoholu priblizné 6,7 %. Horké,
ale vyvazené, i pres svou vyssi silu dobre pitelné.

h st American Amber Ale (19A)

PE Madina 251

0G 1,065 16,0 %

IBI FG 1,015 3,8 %

SOUTEZNi USPECHY

1. misto v soutézi Litomyslsky korbel 2017
v kategorii Divoka karta a celkovy vitéz soutéze.

SUROVINY
Rmutovaci 21,01
Vlyslazovaci 17,01
Pale Ale 510kg (70,0 %)
¥ CaraRed 146kg (20,0 %)
Mnichovsky Il 0,73 kg (10,0 %)
@ Premiant 35¢g
Nelson Sauvin 88¢g
%* Safale US-05 1 bal.

Mdte recept na pivo, se kfer)'/m bysfe se rddi pochlubili? Varite néjal(y neobvykly typ piva¢ Varite pivo, které by’o Uspésné na domdci nebo zahraniéni soutézi2
Pokud bysfe se chtéli podé’if o své zkusenosti se ¢tendfi Pivare, tak mizete vyplnif formulér a my vds recept zpracujeme do této podobyA

AUTORUV TAG
DABELSKY DOBRE
LYY
INFUZE vicestuphova
56 °C 30 min
65 °C 30 min
74 °C 30 min
78 °C
LY
CHMELOVAR 90minutovy
B/ oee ‘ A @)
Premiant 35g 90 min
Nelson Sauvin 19¢g 60 min
Nelson Sauvin 19¢g 10 min
e no
* By
FERMENTACE svrchni
- A |
5 dn 18°C
@ Nelson Sauvin 50¢g
10 dnd
Zamr'aze*na 80 ml/L
mladina

& Minimalné 6 tydnd

* Pred zakvasenim se ¢ast mladiny stoci do PET
lahve a zamrazi. Pri lahvovan{ se do kazdé
pullitrové lahve prida uréené mnozstvi
rozmrazené mladiny pro nasyceni.

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,7 % 62 24

00000 00000 Inmmmmm

Rodinny pivovar Chmelaf

abelsky dobré svrchné kvasené pivo
jantarové barvy, obsah alkoholu 6,66%

16° AMBER ALE

Uvafeno v Usti nad Orlici ze smési tfi slad( (Pale ale,
Carared a Mnichov Il), Zateckého hofkého chmele
Premiant, aromatického chmele Nelson Sauvin a
Gstecké skoro-artézské vody.

CELKOVA VITEZKA

LITOMYSLSKEHO
KORBELU 2017
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CELKOVY DOJEM

Jantarové, chmelové, sttedné silné americké femeslné pivo s karamelovou
sladovou chuti. VyvézZeni se miZze pomérné liit. N&které verze jsou celkem
sladové a jiné jsou pomé&rné agresivné chmelené. Chut chmelovych a hot-
kych verzi by se neméla pfili§ sttetdvat s karamelovym sladovym profilem.

CHARAKTERISTICKE SUROVINY

Pale ale slad, typicky severoamericky z dvoufadého je¢mene. Stfedni
az tmavé karamelové ,Crystal” slady. MZe také obsahovat specidlni syp&-
ni, které pfidava dalsi charakter a unikdtnost. Americké a zdmoiské chmelo-
vé odridy, ¢asto citrusové, aviak ostatni mohou byt také pouzity.

AROMA

Nizké aZ stfedni chmelové aroma s charakteristikami americkych a zamo¥-
skych (New World) chmeld (citrusové, kvétinové, borovicové, pryskyficné,
kofen&né, tropické ovoce, peckoviny, bobuloviny, nebo meloun). Citrusovy
chmelovy charakter je bé&zny, ale ne vyZadovany. NiZsi stfedni aZ vy3si
sttedni sladové aroma (obvykle se sttedné karamelovych charakterem), kte-
ré mize podporovat, balancovat, nebo ob&as i maskovat pfitomnost chmelu.
Intenzita esterd se pohybuje od Z&4dné az po stfedni.

VZHLED
Jantarové az médéné-hnédé. Stredné vysokd bélava péna s dobrou vydrzi.
Obecné& pomérné ¢iré, i kdyz verze chmelené za studena mohou byt trochu
zakalené.

CHUT

Sttedni az vysokd chmelovd chuf s charakteristikami americkych a zédmof-
skych (New World) chmeli (citrusové, kvétinové, borovicové, pryskyfiéné,
kofen&né, tropické ovoce, peckoviny, bobuloviny, nebo meloun). Citrusovy
chmelovy charakter je bézny, ale ne vyzadovany. Sladovd chuf je stfedni
az silnd a obvykle vykazuje na po&atku sladovou sladkost, kterd je nasle-
dovéna stfedni karamelovou chuti (a obéas v mensim mnozZstvi i ostatnimi
sladovymi viemy). Slad a chmelové hotkost jsou obvykle vyvézeny a vza-
jemné& provdzdny, ale chuf mize mirné vybodovat na obé strany. Ovocné
estery mohou byt Zadné az stfedni intenzity. Karamelova sladkost a chmelo-
va chut/hotkost mohou pretrvavat az do zavéru, ktery byvé sttedné az dosti

plny.

POCIT PO NAPITI
Stredni az vy3si stfedni télo. Stfedni aZ vysoké nasyceni. Celkové hladky
z4vér bez hrubosti. Silnéjsi varianty mohou byt lehce alkoholové hiejivé.

KOMENTARE

V barvé se mize prekryvat s tmaviimi American Pale Ale, ale m4 jiny sla-
dovy profil a vyvéZeni. Existuji lokdlni interpretace a mnohé byvaji pomérné
standardni, jiné viak i pomé&rné agresivné chmelené. Silngsi a vice hotké
varianty jsou nyni oddéleny do kategorie Red IPA.

HISTORIE

Moderni americké femeslné pivo vyvinuté z American Pale Ale. V nékterych
oblastech zndmo také jednoduse jako Red Ale. Tato piva nabyla nejdfive
popularitu v regionech, kde miluji chmel a chmelovost, jako jsou severni
Kalifornie a severozdpad pacifické oblasti, aby se pak rozsifila po celych
Spojenych statech.
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POROVNANI STYLU

Tmavdi, vice karamelové, se silnéj3im télem a obvykle méné hotké ve vyvéze-
ni nez American Pale Ale. Méné alkoholu, hotkosti a chmelového charakteru
nez Red IPA. Nizsi sila, méné sladového a chmelového charakteru nez Ame-
rican Strong Ale. Nemélo by mit silnou &okolddovou nebo prazenou linku,
coz by mohlo naznadovat spise American Brown Ale (ackoliv malé mnoZstvi
tohoto charakteru je v pofédku).

PODSTATNE (VITALNi) HODNOTY
IBU  25-40

SRM  10-17 / EBC 20-34

OG  1,045-1,060 / 11,2-14,7 °P
FG 1,010-1,015 / 2,6-3,8 °P
4,5-6,2 %

KOMERCNI PRIKLADY

¢ Deschutes Cinder Cone Red
¢ Full Sail Amber

* Kona Lavaman Red Ale

* North Coast Ruedrich’s

¢ Red Seal Ale

* Rogue American Amber Ale
e Tréegs HopBack

¢ Amber Alexxx

STITKY
standardni sila, polotmavé, svrchné kvasené, Severni Amerika,
femeslny styl, polotmavy ejl, vyvazené, chmelové
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CELKOVY DOJEM

Vyrazné chmelové a hotké, sifedné silné American Pale Ale (americky svétly
ejl, pozn. red. nebrat doslovné, protoze IPA byvd éasto polotmavy), kde vy-
nikaji americké nebo zdmotské (zdmoiské = New World) chmely. Vyvazeni
ie naklonéno ke chmelu, s &istym fermentacnim profilem, susdim dojezdem
a za podpory &istého sladového profilu, ktery dovoluje vyniknout kreativni-
mu rozpéti chmelového charakteru piva.

AROMA

Znatelné az intenzivni chmelové aroma nabizeijici jednu nebo vice charak-
teristik americkych a zamofskych chmeld, jako jsou aromata citrust, kvétin,
borovice, pryskyfice, kofeni, tropického ovoce, peckového ovoce, melounu
atd. Mnoho verzi je za studena chmelenych a mohou tak navic nabizet
Cerstvé chmelové aroma, coZ je u tohoto stylu Z&ddouci, ne viak nezbytné.
Pokud je pFitomno travnaté aroma, mélo by byt pouze minimdlni intenzity.
Méze mit nizké peprné aroma zitného sladu. V pozadi mdze byt znét nizké
az nizké stfedni, &isté, obilné-sladové aroma. V nékterych verzich mizZe byt
pritomna ovocnost z kvasnic, aviak neutrdlni kvasny profil je taktéz akcepto-
vatelny. Mirna alkoholovd linka mize byt pfitomna, ale idedlné by mél byt
tento charakter minimalni. Je akceptovatelny jakykoliv americky a zémoftsky
chmelovy aroma profil. Na trh jsou neustdle uvadény nové chmelové odridy
a jejich pouziti by tento styl nemélo omezovat.

VZHLED

Barva se rizni od stfedné zlaté aZ po svétle nacervenalo-jantarovou (po-
lotmavou). Pivo by mélo byt ¢&iré, i kdyz nefilirované za studena chmelené
verze mohou byt mirné kalné. Stiedné vysokd bild p&na s dobrou vydrzi.

CHUT

Chmelové chut je stfedni az velmi vysokd a méla by odréZet americky a z&-
mofsky (New World) chmelovy charakter, jako je citrusovy, kvétinovy, bo-
rovy, pryskyfiény, kofenény, tropické ovoce, peckoviny, meloun atd. Stredné
vysokd az velmi vysokd chmelové hotkost. Sladovd chut by méla byt nizké
az nizsi stfedni a je obecné &istd a obilné-sladovd, i kdyz nizké karamelové
a toustové chuté jsou piipustné. Nizkd ovocnost (z kvasinek) je pfipusing, ale
neni vyzadovand. Zitny slad pfispivé k suchému doznivéni, zbytkovd slad-
kost Zaddnd az nizkd. Horkost a chmelova chut moze zUstdvat do doznivani,
ale neméla by byt drsnd/hrubd. V siln&jsich exempldafich moze byt citit velmi
nizkd a &istd alkoholova chut.

POCIT PO NAPIT

Lehké sttedni az stfedni tlo s hladkou texturou. Stfedni az vys3i stfedni na-
syceni. Bez chmelové ulpivaijici drsnosti. Velmi lehkd jemna alkoholové hfeji-
vost neni chybou, pokud nenarusuje celkovou vyvazenost.
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KOMENTARE

Moderni americkd femeslnd varianta American IPA. Charakter Zita by mél
byt rozpoznatelny, pokud tomu tak neni, je vhodnéjsi pivo zafadit do kate-
gorie American IPA. Dubové chuf je pro tento styl nevhodnd, a pokud je
zreteln& zndt mélo by byt pivo Fazeno do kategorie Wood-Aged (zréno
s dfevem, nebo v dievéném sudu).

HISTORIE

Ve snaze pfidat komplexitu a pestrost do IPA se slédci femesinych pivovard
a domovarnici rozhodli nahradit &ast sypdni Zitnym sladem. Zitnd IPA, Rye-
PA nebo také RIPA si nasla své misto v repertodru fady femeslnych pivovard
a domdcich sladka.

CHARAKTERISTICKE SUROVINY

Pale ale nebo dvoutady jeény slad jako zdklad, 15-20 % Zitného sladu,
americké a zdmorské chmely, americké nebo anglické svrchni kvasinky
s &istym nebo lehce ovocnym profilem. Obecné pouzivéan vyhradné slad
a vysoké prokvaseni je dosazeno rmutovdnim za niz3i teploty (ne surogaci).
Pridavek cukru k t8mto Géeldm je ale akceptovatelny. Charakter vody se riz-
ni od mékké az po sttedni obsah sirand. Pokud jsou vibec vyuZity, je obvyklé
3etrné pouzivani karamelovych sladd, protoze jejich vysoky obsah mize vést
ke sladkému doznivéni a stfetu s chmelovym charakterem, coz je nezadouci.

POROVNANI STYLU

Susdi a o néco kofennéjsi nez American IPA. Hotkost a kofenénost pochd-
zejici ze zitného sladu a zistdvd na jazyku déle nez v pfipadé American
IPA, pivo viak nemd vyrazné Zitny sladovy charakter Roggenbieru. Nékteré
exempldre silou odpovidaji Double IPA.

PODSTATNE (VITALNi) HODNOTY

IBU 50-75
SRM  6-14 / EBC 12-28
oG 1,056-1,075 / 13,8-18,2 °P

FG 1,008-1,014 / 2,1-3,6 °P
55-8,0%

KOMERCNI PRIKLADY

* Arcadia Sky High Rye

* Bear Republic Hop Rod Rye
* Founders Reds Rye

* Great Lakes Rye of the Tiger
¢ Sierra Nevada Ruthless Rye

STITKY
silné, polotmavé, svrchné kvasené, Severni Amerika, Femeslny styl, IPA,
specidlni, hotké, chmelené





