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O knize Pivarka

Historie knihy Pivarka — Tajemstvi domaciho pivovarnictvi,
kterou si jiz mizete piredobjednat v nékolika e-shopech, se
zacala psat kratce po zvefejnéni receptli skotského pivovaru
BrewDog v unoru roku 2016. Krok to byl v pivovarstvi po-
mérné nezvykly a pro domdci sladky o to dtlezitéjsi, ze pi-
vovar zveiejnil recepty pravé ve formé k okamzitému pouziti
pro doméci potieby. Rada z nds byla pii proéitani téchto vice
nez dvou stovek receptt velmi tispésného pivovaru ohromena.
Nejen pro dikladné zpracovani a prezentovani vSech surovin,
ale i pro krasnou grafickou formu samotnych recepti. Samo-
ziejmeé jsme si také uvédomovali, Ze vyuziti receptt v Ceské
kotliné je pro nas zna¢né omezené nedostupnosti mnoha pou-
zitych surovin. Pfeci jen na Ostrovech vyuzivaji velmi odlisny
sortiment sladti a kvasnic, nez je u nas k dostani. To je také
dtivod, pro¢ je v oblasti homebrewingu velmi tézké vzit uspés-
nou zahrani¢ni publikaci a pfelozit ji do ¢estiny. Bez lokalizace
na mistni podminky si totiz jen obtizné najde mezi ¢eskymi
domacimi sladky oblibu. Zpatky vsak k pocatkiim této knihy.

Na socialnich sitich, kde se shlukuje pocetna komunita ¢eskych
domaécich sladkd, se u informace o publikovani receptti pivo-
varu BrewDog rozhotela intenzivni diskuze. Jedno vlakno této
diskuze 1ze povazovat pravé za poceti této knihy. Radek Michel
navrhl, Zze bychom se mohli pokusit sesbirat recepty ceskych
domovarnikii a publikovat je podobnym zptisobem. Tato mys-
lenka mé nadchla a citil jsem, ze bych byl schopen pfispét svym
dilem a predevsim svymi zkuSenostmi v pivovarnickych vypo-
Ctech. Tteti do party, ktery se spontdnné ptipojil, byl Jiii Vala.
V tomto slozeni jsme tedy zacali shromazd’ovat recepty doma-
cich sladki a viibec jsme netusili, Ze to skon¢i az touto knihou...

Cech domacich pivovarnikd, z.s.

Vznik Cechu doklada fakt, Zze Pivaika ovlivnila doméci pivo-
varstvi jesSté dtive, nez byla vyddna. Pii tvorbé knihy jsme nava-
zovali stale tésnéjsi kontakty s ostatnimi domovarniky a ¢im dal
vice jsme si uvédomovali, ze ¢eskému homebrewingu chybi vét-
$1 mira organizace, abychom mohli spole¢né uplatiiovat nase
potieby, zajmy a ukazat svou pravoplatnou identitu.

Céstetné za to miZou i nevstiicné zdkony — limit 200 litrii
na domdcnost je prosté smésny. Navic mame jako domaci
sladkové povinnost ro¢né hldsit na celnim ufadé predpokla-
dané mnozstvi vyroby spolu s mistem naSeho skromného

Cim vice receptii jsme méli v ruce, tim vice jsme citili, Ze je po-
treba vyuzit ptilezitosti a k receptim ptipojit i teorii. Na Ces-
kém kniznim trhu je v této oblasti bohuzel nedostatek knih,
v kterych by domovarnik nasel odpovédi na své otdzky a po-
tieby. Na jedné strané jsou tu publikace vhodné spise pro za-
catecniky nebo nelokalizované anglické preklady a na strané
druhé knihy pojaté spiSe jako vysokoskolska skripta. Pokud se
domadci sladek chce dozvédét néco vice, potfebuje mit k dis-
pozici ,zlatou stfedni cestu” v podobé komplexnich informa-
ci o pivovarstvi, které vSak budou vysvétleny srozumitelné
a s presahem k domacimu pivovarstvi.

Posléze se jesté jako svébytna kapitola vyclenily pivni vypocty.
Pocitat totiz potfebujeme pfi kazdém vareni a ve skutecnosti
to jen velmi malo z nds umi. Mnozi pouzivaji radéji vypocetni
programy a webové kalkulacky, ale i tak bychom méli védeét,
jak se co pocita, protoze jinak mame pramalou kontrolu nad
tim, co vlastné délame. Format, do kterého se postupné kapi-
tola vypoctt vyvinula, byste jen velmi tézko hledali v jakékoli
knize, a to nejen Ceské, ale i zahrani¢ni. Jedn4d se totiZ o kom-
pletni souhrn vSech dilezitych domovarnickych vypocta, které
jsou navic Uizce propojeny s teoretickym zakladem pivovarstvi
a doplnény o ukazkové priklady, aby je dokazal pouzit skutec-
né kazdy. Ttesnickou na dortu jsou prezentované nomogramy;,
s nimiz se i do slozitéjsich vypoc¢ti bude moci pustit ten, pro
kterého je matematika sprosté slovo.

Dej Bith Stésti!

Petr Novotny

»pivovarku“. Proto se tada lidi boji verejné hlasit ke svému
konicku ze strachu, Ze se dostanou do hledacku uradt. Pre-
krocit hranici 200 litrd je totiz prekvapivé snadné.

Nasim ndzorem je, Ze spravna cesta dozajisté nevede smé-
rem anonymity. Naopak se potiebujeme vice semknout a pro-
sazovat nase nazory spole¢né. Cech domdcich pivovarnikt
je jakymsi dalsim logickym vyvojem nasi snahy. Jeho cilem
neni nic mensiho, nez prosazovani spole¢nych zdjmi a sna-
ha o zvySeni kvality ceského homebrewingu obecné. Protoze
jediné spole¢né bude nas hlas slyset.

CCACH p KONTAKT:  cech.pivo@gmail.com
> —\/

o0,
Q ¥ WEB:  www.homebrewmap.com/cech-domacich-pivovarniku
=q — ; Zde najdete veskeré informace o Cechu - prihlésku, aktudlni stanovy,
b %l\ 2 pravidla udileni hodnosti, élenské vyhody apod.
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FCB:  www.facebook.com/cech.pivo
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eoe Pridavky (cukry, koreni apod.)

< Kvasnice

m Pivni styl podle kategorizace BJCP 2015

E Objem mladiny v kvasné nadobé

Iﬂl Specificka hustota a stupnovitost Plato

0G 8;;9\/'{:3[ Hodnota pGvodni mladiny
BG Bottling Hodnota pFi staceni
Gravity se zbytkovym cukrem
Final Hodnota hotového piva, pfi nasyceni
FG Gravit cukrem a nuceném syceni obvykle
y mérena pri staceni
ﬁ Teplota
@ Prodleva
',”:s/ooo Surovina
Hmotnost

NN

Délka varu suroviny

Zahajeni kvaseni

Studené chmeleni

Zchlazeni (cold crashing)

Zrani v Kegu pred stac¢enim

S 0 8] e |0

Staceni

0 0
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RMUTOVANI CHMELOVAR FERMENTACE ZRANI STACENI

V DRUHE
NADOBE

vodu zahiefeme a viozime sypani
prodleva — udrZovind dila na predepsané teploté
2rmutovd <— pocet rmutil

nebo krokit
uifgﬁtzmzho'
rimutovini
celé dilo <— bilé linky
52 °C 20 min oddétpy'[
- : cloduiict
62 °C 25 min toch :jw
113 72°C 25min 23 kroky
odpocivaji
100 °C 10 min
celé dilo 62 °C odde%,y'[
72 °C 25 mi ] v
min
no1/3 28 sty
100 °C 10 min  0dpocivaji
73 °C 20 min <— v tomio kioku
celé dilo e vhodné
78°C ?romtkmt—rm
zw,/QJ
a;mpa:}ne
prodlevu
prodlouzit
CHMELOVAR 90minutovy <— doba, po ktevou
p se dilo vari
B/ A Q
Zatecky cervenak 53¢ FWH
= «— c'ewwhn@
Zatecky cervenak 35¢g ddeto_r/z kroky
20 min
. predchizejici
Irsky mech 249 camotnému
Zatecky ervefak 35g 5 min chunelovaru
Zatecky ervenak 35g Whirlpool
doba, erou se SUrovina vari
(6d vtogend do konce varu)
FERMENTACE svrchni <— typ kvasend
B &
D sdny 20 °C
@ Cascade 65¢g
7 dnl
€D 1den 4°C
0 Dextr6za 6g/l oznacufl presun
do jiné na)a{?)/
1) zakvasime
2) po 4 dnech kvasend priddme chmel
3)po sedwmd duech studeného chimeleni
7 den chladime
) sticime s piidavkem dextrizy

© Radek Michel, Petr Novotny, Jifi Vala, 2016



PR11°

SLADEK

PAVEL ROKOS

0 PIVU

Jednoduché, nendro€né, zadna exotika. Zejména

v lété velmi pitelné.

m Styl

Svétly lezak,

Czech Premium Pale Lager (3B)

T Madina 251
ﬂ 0G 1046  115%
I—I BG 1,014 4,0 %

SUROVINY

Rmutovaci 17,0
Vyslazovaci 18,01
Plzefisky 4,34 kg (87,3 %)
s‘; Mnichovsky 0,54 kg (10,9 %)
Karamelovy 0,09 kg (1,8 %)
@ Zatecky Cerveriak 24 g
Premiant 13¢g
e Spodni z pivovaru — 150 ml

®  Saflager W-34/70

LT

AUTORUV TAG
NIKDY HO NENi DOST

DEKOKCE Trmutova
52 °C 20 min
celé dilo
63 °C 20 min
o 72 °C 15 min 1/2
100 °C 10min  0dpociva
72 °C 20 min
celé dilo
76 °C 15 min
?
LT
CHMELOVAR 90minutovy
@/...
Zatecky ¢ervendk 129 90 min
Zatecky ¢ervendk 129 45 min
Premiant 139 30 min
—0
oo oo
2 > hibd
FERMENTACE spodni
1den 11°C
7 dnl 7-8 °C

o Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA

ABV IBU EBC

4,5 % 16 10
00000 @0O000




FERENC

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
FRANTISEK SYKORA LAHODNE CHMELOVE AROMA 5,2 % 25 15

00000 0000

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Jednd se o klasického ceského patriota — Svéjly?
lezak plzenského typu, chmeleny je pouze Za-
teckym poloranym cervendkem. Tudiz se jedna 50 °C 20 min
o tzv. single hop. Jedinou rozdilnosti je jedno- ;
duchd infuze oproti klasickému lezaku, ktery je 55°C 20 min
varen dvourmutovou dekokcf. 64 °C 30 min

Svétly lezak, o )

m] il Czech Premium Pale Lager (3B) V20 SVl

T Madina 251 8¢

0G 1,052 12,8 %
Iﬂl BG 1,014 3.6 % m
()
FG 1,008 2.1 %
LT
CHMELOVAR 90minutovy
M (7)
SUROVINY W [oe ‘ A @
Rmutovaci 20,0 L Zatecky ¢ervendk 54 g 90 min
Vyslazovaci 17,01 Irsky mech 5g 15 min
Plzefisky 280 kg (494 %) Zatecky ¢ervendk 279 30 min «12,8 % EMP»
, ANNO 2014
V) 9 . =
v Pale Ale 2,30kg (40,6 %) I+ P
v S0 38 ERENC i3
Melanoidni 0,57 kg (10,1 %) ] Coech Premivm Pole Lager ﬂg
oe £ 25 1BU * 5.2% ALC * 9 EBC © :
W Zatecky tervenak 81g e > ﬂ@m §§ %
52 8
, H :
see Irsky mech 9 FERMENTACE spodni
10 dna 11°C

0 Se zbytkovym cukrem




JANTAROVY LEZAK 12°

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PAVEL DVORACEK KRASNA BARVA 4,8 % 27 14

00000 0000

0 PIVU DEKOKCE 2rmutova
Toto pivo ma nddhernou jantarovou barvu, avsak ﬁ @
chut je Cisté lezacka. Je to docileno pridanim me-
lanoidniho sladu. 37 °C 20 min
celé dilo
m] Stvl Svétly lezak, 52 °C 20 min
Y Czech Premium Pale Lager (3B)
@ Kys. citronova 5¢g
TE Madina 251
62 °C 25 min
0G 1,049 12,1 % 2/3
Iﬂl 1 1/3 72 °C 25 min odpodivaif
BG 1016 40% , ——
100 °C 10 min
celé dilo 62 °C
SUROVINY 72 °C 26min 53
n 1/3 L
Rmutovaci 21,01 100 °C 10 min odpocivaji
Vyslazovaci 13,01 73 °C 20 min
celé dilo
Plzensky 380kg (71,4 %) 78 °C
s‘i Mnichovsky 1,10 kg (20,7 %)
Melanoidni 0,42kg (7.9 %)
. A
Premiant 20g %°
LYY
P Sladek 15¢g
= CHMELOVAR 90minutovy * _
Zatecky Cervenak 25¢g N D : - :
— - W [ oo A @ Jantarovy lezak 12°
eee Kyselina citronova 5¢g Bremiant 204 90 min B LT R OVANT - TRIKRAT CHMELENT
$* Spodni z pivovaru 150 ml Obsoh slkonol: min. 6% Siiaduie pi epoté mar 8°C
Sladek 159 45 min
Zatecky ¢ervendk 25¢ 10 min
0 U
e oy
B >U > i
FERMENTACE spodni
® sdni 8,5°C
© Rizené tlakovani
7 dnl - 1,1 bar
52 dnd - 0,9 bar 2°C

0 Se zbytkovym cukrem




SVETLY PASAK

SLADEK

STANDA JAKOUBEK
JARDA VEVERKA

0 PIVU

Chtéli jsme uvafit chutové jednoduché pivo. Rika-
li jsme si, ze nechceme zkombinovat rtizné slady
a chmely a cekat, co z toho vyleze. Proto jsme
pouzili jen jeden druh sladu a dva druhy chmele.
Pri tretim chmeleni jsme cervendkem nesetfrili,
aby pivo nebylo fadni. Myslime si, Ze pivo splnilo
nase ocekavani. Je prijemné na piti a zanechava
horky ocas, diky kterému se chcete znovu napit...

Svétly lezak,

m] il Czech Premium Pale Lager (3B)

T Madina 251

AUTORUV TAG
NUTI K DALSIMU NAPITI

ﬂ 0G 1,057  140%

I—I FG 1,013 34 %
SUROVINY

Rmutovaci 19.0 L

Vyslazovaci 17,01

¥ Plzesky 6,12 kg (100,0 %)

@ Premiant 70 g

Zatecky cervenak 90 g

%* Spodni z pivovaru 200 ml

LT
DEKOKCE 2rmutova
40 °C
celé dilo
52 °C 20 min
63 °C 20 min
1 1/3 72 °C 20 min oL L
odpocivaji
100 °C 30 min
celé dilo 61°C 10 min
72 °C 10 min
n 1/3 2/3 L
100 °C 15 min  odpocivaji
67 °C
celé dilo
76 °C 20 min
LT
CHMELOVAR 90minutovy
B A @
Premiant 409 90 min
Premiant 30¢g
5 30 min
Zatecky cervenak 30g
Zatecky ¢ervendk 60g 15 min
—
oo R
> i
FERMENTACE svrchni
® 124dnd 7°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,9 % 62 7

00000 00000

Speciélni pivo
14,0% EPM, alc. 5,9%. Viyrobeno z vody, sladu a chmele.

g
g
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IMPERATOR

SLADEK

VLADIMIR STUDECKY

0 PIVU

Svétly lezadk podobny Plzenskému Prazdroji.

Sytd barva a plna chut.

M] Styl
T Madina

0G

IﬂIBG

Svétly lezak,

Czech Premium Pale Lager (3B)

251

1,045 11.2 %

1,018 4,6 %

SUROVINY
Rmutovaci 19.0 L
Vyslazovaci 16,01
Plzefisky 4,30 kg (87,8 %)
¥ Videnisky 035kg  (7.1%)
CaraPils 025kg (5,1 %)
’.gs Zatecky cervenak 80 g
eee Dextroza <150 g
%* Saflager 5-23 2 bal.

AUTORUV TAG
PLNA CHUT PRIJEMNA HORKOST

LT

DEKOKCE 2rmutova
celé dilo 52 “C 20 min
62 °C 20 min
1 1/3 72 °C 30 min 2/3 L
odpocivaji
100 °C 10 min
celé dilo 62 °C 20 min
72 °C 30min 53
n 1/3 o
100°C  10min odpochval
73 “C 20 min
celé dilo
76 °C
LT
CHMELOVAR 90minutovy
'.:m’/... ‘ i @
Zatecky &ervenak 25¢ 80 min
Zatecky Gerveriak 40g 45 min
Zatecky ¢ervenak 159 10 min
—0
o o
> b
FERMENTACE spodni
D s5dnt 12°C

o Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
4,0 % 23 7

00000 0000

IMPERATOR




SLATINICKY LEZAK

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
DUSAN VIDMUCH CHUTNE 5,1 % 29 10

00000 0000

0 PIVU DEKOKCE 2rmutova
Uplné prvni pivo ze surovin, co jsem doma v ku- ﬁ @
chyni uvaril. Dostala mé krasna polotmava barva
a chut bavorského (mnichovského) sladu. Od té 38 °C 25 min
doby vafeno nescetnékrat s vétdim ¢&i mendim celé dilo .
obsahem bavorského sladu. 52°C 25 min
m] Syl Svétly lezak, 63°C 30 min
Czech Premium Pale Lager (3B) 1173 73 00 20 min 2/3 o
T Madina 251 edpocval
100 °C 10 min
0,
Iﬂl 06 1050 124%  aisdite s2°C
0,
BG 1,015 3,8% 73 °C 20 min
2/3
n 1/3 L
100 °C 10 min  odpocivaji
SUROVINY - 72 °C
celé dilo
‘ Rmutovaci 18,0 L 78 °C
Vyslazovaci 17,01
Plzefisky 330kg (60,9 %)
) »
Y% Mnichovsky 1,46 kg (26,9 %) K
LT
P&enicny 0,66 kg (12,2 %)
! ’ " CHMELOVAR 90minutovy
Premiant 36¢g /N (7) o ,
% W0 [see ‘ A @ SLATINICKY LEZAK
Zatecky cervenak 184 ] )
Premiant 18¢g 90 min
%* Spodni z pivovaru 150 ml ; ;
Premiant 18¢g 45 min
Zatecky Gervendk 18 g 15 min
—
e oy
> ikl
FERMENTACE spodni
@ 10dna 9-10°C

o Se zbytkovym cukrem




BAHNAK

SLADEK

JOSEF MELC

0 PIVU

Dlouho jsem se rozmyslel, do jakého piva se pus-
tit, nakonec zvitézil spodem kvaseny lezak o leh-
ce nahorklé chuti s barvou blizici se videnskému
lezaku. Melanoidni slad byl vybran pro lepsi vy-
stirani, korekci barvy piva a stability pény. Je to
sazka na jistotu.

M] Styl

T Madina

Svétly lezak,

Czech Premium Pale Lager (3B)

251

AUTORUV TAG

LEHCE NAHORKLE

0G 1,055 13.6 %

Iﬂl BG 1,018 4,6 %

FG 1,015 38%
SUROVINY

Rmutovaci 27,01

‘ Vlyslazovaci 10,01

& Plzefisky 565kg (95,0 %)

v Melanoidni 030kg (5,0 %)

Premiant 15¢g

P Sladek 20g

Zatecky cervenak 45 g

%* Kmen ¢ 95 VUPS 200 ml

LT
DEKOKCE 2rmutova
2B “C 20 min
celé dilo
50 °C 10 min
62 °C 10 min
1 1/3 72 °C 10 min oL o
odpocivaji
100 °C 20 min
celé dilo 62 °C 10 min
72 °C 10 min 2/3
n 1/3 o
100 °C 20 min odpocivaji
73 °C 10 min
celé dilo
78 °C 15 min
LT
CHMELOVAR 90minutovy
W/ eee \ A @
Premiant 159 90 min
Sladek 2049 45 min
Zatecky Gervendk 45¢g 15 min
—
oo oo
> ikl
FERMENTACE spodni
@ 11dna 8°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,4 % 28 1"
00000 00000




LEZAK

SLADEK
PETR KITTLER

0 PIVU

Spodné kvaseny lezak z plzefiského a melanoid-
niho sladu.

s Svétly lezak,
y Czech Premium Pale Lager (3B)

T Madina 251

0G 1,050 12,4 %
Iﬂl BG 1,013 3.3%

FG 1,005 1.3%

SUROVINY

Rmutovaci 19,0 L

Vyslazovacfi 16,0 L
\ Plzensky 4,61 kg (84,7 %)
v
1V L

Melanoidni 0,83 kg (15,3 %)
’.gs Zatecky Cerveriak 175¢g
%* Spodnf z pivovaru 200 ml

AUTORUV TAG
FANTAZIE
LT
INFUZE vicestupnova
40 °C 30 min
62 °C 44 min
72 °C 20 min
76 °C 8 min
M
w0
LYY
CHMELOVAR 90minutovy
W/ eee \ A @
Zatecky ¢ervenak 55¢g 90 min
Zatecky ¢ervendk 85 g 25 min
Zatecky ¢ervendk 35g 5 min
—
o o
> b
FERMENTACE spodnf
® sdni 10°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,0 % 41 17

00000 00000 Inmmmmm




SVETLY LEZAK

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
RICHARD RYCHTAR KLASIKA 5,0 % 56 9

00000 00000

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Klasicky svétly lezak, Malinko hofcejsi chut, i @)
chmeleny Agnusem a ZPC. Krasna barva a husta
péna. Pivo je vyborné pitelné na cely vecer. 40 °C
m] Stvl Svétly lezak, 62 °C 30 min
Y Czech Premium Pale Lager (3B)
72 °C 20 min
TE Madina 251
76 °C 10 min
ﬂ 0G 1,050 12,3 %
I—I FG 1,012 31 %
/N
w0
vv_ s s ~ LYY
SOUTEZNI USPECHY
, T CHMELOVAR 90minutovy
1. misto v soutézi LitomySlsky korbel 2016 N -
v kategorii Svétly lezak plzenského typu. '.:.\/no ‘ i @
Agnus 284 90 min
Agnus 149
SUROVINY 30 min
Rmutovaci 2501 Zatecky Cervenak 21g
Wyalempvas] 1201 Zatecky cervenak 28g 10 min
Plzensky 4,63 kg (86,4 %)
Y : SVETLY LEZAK
Mnichovsky 0.73kg (13,6 %) o0 o
> ik
Agnus 429
4'!‘.;
Zatecky cervenak 49g FERMENTACE spodnf
%* Spodni z pivovaru 150 ml ﬁ
® 7dns 8°C

0 Se zbytkovym cukrem




FALESNY LEZAK

; . ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ROMAN KNEZiK HORKE DOZNiVANI 4,8 % 45 8

00000 00000

0 PIVU DEKOKCE Trmutova
Moje predstava byla o lezdku s jemnou chuti ﬁ @
a horkym doznivanim, takové to pivko, co si ¢lo-
vék rad da, kdyz si udéla zizen néjakou tou akti- 40 °C 15 min
vitou. A taky jsem chtél nendro¢nou vyrobu, proto .
je pouzita falesna dekokce. 50°C 20 min
celé dilo
m] Syl Svétly lezak, 62 °C 30 min
Czech Premium Pale Lager (3B) 79 oC 30 min
Mladina 251 el
L e we _am Lo
06 1048  120% &
Iﬂl 74 °C 15 min
BG 1,016 4,0 % celé dilo
78 °C 5 min
SUROVINY
Rmutovaci 17,01 A
Vlyslazovaci 18,0 888
,, Plzefisky 420kg (80,0 %) MELOVAR 9Dutovy
v (7)
N vy [ eee ‘
Y Vidensky 1,05kg (20,0 %)
) Premiant 26g 90 min
Premiant 38¢g
Premiant 12
P Sladek Mg 9 40 min ' '
5 S 11g FALESNY LEZAK
Zatecky cervenak 36¢g
Zatecky Gervendk 364g 30 min
%* Saflager W-34/70 2 bal.
—
e oy
> ikl
FERMENTACE
® 5-7dns 11°C

o Se zbytkovym cukrem




BOHEMIAN DUNKEL

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PAVEL ROKOS TAK JAK MA BYT! 5,3 % 63 17

00000 00000 Inmmmmm

0 PIVU INFUZE vicestupnova
V' Rakousku (uz si nevzpomenu, kde presné), ﬂ @
v klasternim pivovaru, kde béhali mnisi v habi-
tech, tak mimo jiné cepovali pivo s oznacenim 38°C
.Bohemian®. Na dotaz .Jak bylo pivo uvareno?” ;
jsem dostal tento recept. 50°C 30 min
m] Sl Falesny lezak 66 °C 70 min
svrchné kvaseny 76 °C
T Madina 251
ﬂ 0G 1,053 13,0 %
I—I FG 1016 40% @
LYY
CHMELOVAR 90minutovy
SUROVINY N (7)
B i Q
Rmutovaci 17,51
Sladek 110 g 80 min
Vlyslazovaci 20,01
Plzerisky 350kg (610%) __0
§‘5 Vidensky 2,20kg (38,3 %) (I nmm
1V ®
> ikl
Barevny 0,046kg (0,7 %)
@S SlEalEk 110 g FERMENTACE
/N
eee Dextroza <150 g "‘."‘/'“ i
es SVrchniz pivovaru — @ 5-7 dni 18-21°C

2 100 ml
Safbrew S-33 0 Dextréza 69/l




FYBANKOVA 11°

SLADEK
JAN , FYBA“ FIEBINGER

0 PIVU

Varit pivo mé naucili na kurzu u Slepého krtka
v Ujkovicich a od té doby varim tento lezak. Neni

AUTORUV TAG

LAHODNE

vicestupnova

to nic slozitého — svarim to, scedim to, zchladim 40 °C
to, zkvasim to, stocim to, piju to, chutna to.
62 °C 30 min
m] Sty Infuzné vareny polotmavy lezak, ;
Y Czech Amber Lager (3C) 72°C 20 min
T Madina 251 76 °C 20 min
ﬂ 0G 1,044 11,0 %
I—I BG 1.014 3,6 %
LYY
SUROVINY CHMELOVAR 90minutovy
Rmutovaci 1701 RS ‘ A @
Vlyslazovaci 2101 Zatecky ¢ervenak 209 90 min
Plzensky 4,40 kg (92,2 %) Zatecky Gerverak 20g 60 min
§§ Karamelovy 0,35 kg (7,3 %) Zatecky Gerveriak 20g 30 min
Barevny 0,02 kg (0,4 %) Med 2¢lz 10 min
’.gf Zatecky Gervenak 60 g
R
eee Med 2 C.lzZ.
e nnn
%* Spodni z pivovaru 150 ml ® 5 m@m

FERMENTACE

15 dni (-0,5 °C/den) 158 °C

0 Se zbytkovym cukrem

HORKOST BARVA
IBU EBC
20 20

00000 0000 Inmmmmm




CHMELINKA

SLADEK
DUSAN VIDMUCH

AUTORUV TAG
CHUTNE CHMELOVE

LT

0 PIVU DEKOKCE 2rmutova
Pivo vareno pritelkyni na oslavu narozenin. Na- ﬁ @
zev si vymyslela sama, j& tam jen napral vice
druhd chmele. 38°C 20 min
celé dilo
m] Stvl Polotmavy lezak, 52 °C 20 min
Y Czech Amber Lager (3C)
62 °C 20 min
Mladina 251
E 1 1/3 72 °C 20 min gfoéfva‘i
06 1,052 12,9 % ——
Iﬂl 98 °C 12 min
BG 1,013 33% .y i
celé dilo 63°C 20 min
72 °C 20 min
n 1/3 2é3 L
SUROVINY 98°C  12min odpocivail
Rmutovaci 18,0 73 °C
‘ celé dilo
Vyslazovaci 17,01 78 °C
Plzensky 2,75 kg (48,7 %)
,, Mnichovsky 1,40 kg (24,8 %)
v
v /N
M Videfisky 0.80kg (142 %) w
LT
PSenicny 0,70 kg (12,4 %)
CHMELOVAR 90minutovy
Sladek 84 N -
B ooe A Q
Bor 6g
Sladek 84
’q“.\ Perle 10g
Bor 69 90 min
Saaz Late 30g
Perle 109
Zatecky cervenak 15¢
Saaz Late 304g 45 min
%* Spodni z pivovaru W-95 150 ml .
Zatecky cervenak 15¢g 10 min
—

FERMENTACE

spodnf

l
® sdnu 9°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,6 % 32 30

00000 00000 Immmmm

CHMELINKA




LEZACEK

SLADEK AUTORUV TAG
TOMAS KUZNIK SVEZi
LT
0 PIVU DEKOKCE Trmutova
Klasicky letni lezak, mirné hotky, ale dost pitelny. ﬁ @
m Stvl Polotmavy lezak, 37 °C 20 min
Y Czech Amber Lager (3C)
53 °C 20 min
T Madina 251 celédilo
63 °C 20 min
0G 1,048 11,9 %
Iﬂl 72 °C 10 min
BG 1,015 3.8%
i 23
1/3 100 °C 15 min Y
odpocivaji
celé dilo 75 °C 15 min
SUROVINY
Rmutovaci 19,01
Vyslazovaci 17,01 ?:s
Plzefisky 478Kkg (91,9 %) —
¥
v Karamelovy 042kg (8.1 %) CHMELOVAR 90minutovy
M (7)
— Tettnanger 35¢ '.:}/ou ‘ i @
(A2
© Zatecky cervenak 70 g Tettnanger 35¢g 90 min
%* Spodni z pivovaru 200 ml Zatecky tervenak 359 45 min
Zatecky ¢ervenak 374 10 min
—0
o0 .
>t
FERMENTACE spodnf
7 dnii 8-10 °C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
4,8 % 30 18

00000 00000 Inmmmmm

LEZAGER




PR 13° TMAVE

SLADEK
PAVEL ROKOS

0 PIVU

Krdsny kontrast mezi tmavym pivem a bohatou

svétlou pénou.
Tmavy lezak,
I st Czech Dark Lager (3D)

T Madina 251

0G 1,048 12,0 %

Iﬂl BG 1,016 4,0 %

SUROVINY
Rmutovaci 181
Vyslazovaci 171
Plzefisky 3.00kg (56,1 %)
Karamel 1,45 kg (27,1 %)
V)
v o ,
Mnichovsky 0,73 kg (13,6 %)
Barevny 0,17 kg (3,2 %)
Zatecky ervefidk 12
m g
*
Premiant 2349
o Spodni z pivovaru — 150 ml

Saflager W-34/70

AUTORUV TAG
ZDA SE HUTNEJSI, NEZ JE

LT

DEKOKCE Trmutova
52 °C 20 min
celé dilo
63 °C 20 min
72 °C 15 min
1/2 132 s
100 °C 10 min ~ 0dpociva
72 °C 20 min
celé dilo
76 °C 15 min
LT
CHMELOVAR 90minutovy
":m;/...
Zatecky ¢ervendk 12g 90 min
Premiant 139 45 min
Premiant 10g 30 min
—0

FERMENTACE
1den 11°C
7 dn@ 7-8 °C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
4,8 % 14 57
00000 0000 I




CERNA SVINE

) ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADCI AUTORUV TAG ABV IBU EBC
STANDA JAKOUBEK TAK SVINSKE, JAK JSME CEKALI 9.3 % 44 72
JARDA VEVERKA 00000 00000 NN
LT
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Pro¢ Cerna sving? Tak Cerna — neni prasvitna ﬂ @
ani proti svétlu. Pro¢ Sviné? Tak co jiného cekat
od Teplického Prasatka. A nebo — vlastné nemam 40 °C
rad piva, ze kterych je citit lih. Ten je potreba pri- ;
kryt chmelem. A pak pijete prvni, druhg, treti, ... 62°C 30 min
Nic zlého netuSite... A pak se zvednete... Ha, uz o :
vite, proc Sviné? 72°C 20 min
m] Stvl Tmavy lezdk specialni, fore 20 il
Y Czech Dark Lager (3D)
TE Madina 251
ﬂ 0G 1,079 19,2 % '.":s
I—I FG 1,016 4,0 % pos
CHMELOVAR 90minutovy
®- A Q@
SUROVINY Premiant 40¢g
Rmutovaci 20,01 . L 90 min
Zatecky cervenak 25¢
Vyslazovaci 19,0 L . :
Premiant 25¢ 30 min g
Plzerisky kg (7439 o . g
NSy I s Zatecky Cervendk 20g 15 min £ z
¥ Karamelovy 200kg (229 %) g :
1V ] g
Barevny 025kg (9% —H— £ 5
Premiant 65 g ®e RAT 2 £
? > ik
Zatecky Cervenak 459 o CERNA SVINE =
%* Spodni z pivovaru B FERMENTACE spodni E Tmavé pivo speciélni
ﬁ 19,2% EPM, alc 8,7%. Viyrobeno z vody, sladu a chmele.
20 dn 7°C

0 Se zbytkovym cukrem




CERNE PIVO

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
RICHARD RYCHTAR MAZUT 6,3 % 30 137

00000 00000 NN

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Toto pivo jsem vyrdbél podle receptu na pravé ﬂ @
Ceské cerné pivo. Je to jiz nékolikata varka. Az
ted pri sepisovani pivni kucharky jsem zjistil, ze 40 °C
jsem celou dobu mél Spatné vypocitany pomeér .
Carafa Il sladu. Bylo mi divné, ze mi kazdy Fika: 62°C 30 min
.chutna to jako stout". o :
Je to takové hutné silné pivo stoutového sty- 1Zec 20imin
lu s krasnou hustou pénou. Krasné pitelné, ale 76 °C 10
zradné. Doporucuji dat si maximalné 2 pivka.
Tmavy lezak,
m] il Czech Dark Lager (3D)
/N
T Madina 251 w
06 1,059 144 % oo
Iﬂl CHMELOVAR 90minutovy
FG 1,012 31 % -
B A Q
Zatecky ¢ervenak 50 g 90 min
SUROVINY Zatecky ¢ervendk 50 g 30 min
Rmutovaci 2801 Zatecky ¢ervendk 20g 10 min
Vyslazovaci 10,0 L
Plzefisky 330kg (50,0 %) ——
Mirtehavsls? 180kg (27,3 %) A Wy
Y >
Y Carafa 1,25kg (18,9 %)
FERMENTACE spodnf
CaraAroma 0,25 kg (3,8 %) ﬁ
@ Zatecky cervenak 120 g
. — ® sdni 8°C
«® Spodni z pivovaru 150 ml

0 Se zbytkovym cukrem

Vhodné delsi lezeni — minimalné 3 mésice.




METODEJ 13

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PEDROS SANCEZ JANTAR S KARAMELEM 51 % 28 37

00000 00000 NN

0 PIVU DEKOKCE 2rmutova
Jednd se o polotmavy special s prijemnym ka- ﬁ @
ramelovym aroma. Stfedné chmelené s hustou
pénou. Vareno poprvé k oslavé narozeni mého 37 “C
synka. Vcelku vyvazené, takze chutna jak chla- celé dilo .
pum, tak i Zenskym! 52°C 20 min
m] Sl Trnavy lezak, 63°C 20 min
Czech Dark Lager (3D) 1173 79 9C 15 min 2/3 o
T Madina 251 edpocval
100 °C 10 min
0,
Iﬂl 06 1055 135%  aisdite 63°C
0,
BG 1,020 50 % 79 °C 15min o
n 1/3 L
100 °C 10 min  odpocivaji
SUROVINY celé dilo 78 °C
‘ Rmutovaci 27,01
Vyslazovaci 10,0 L
-y A
Plzensky 4,70 kg (79,5 %) 5
( ) LT
Karamelovy 0,60kg (10,2 %
s’i CHMELOVAR 75minutovy
Mnichovsky 0,51 ki 8,6 % 7
nichovsky g ((B6%) @/“‘ ‘ i @
Barevny 0,10 kg (1,7 %) ) ]
Sladek 25¢g 75 min METODEJ 13
Sladek 409 .
g‘?’ Sladek 15¢g .
Zatecky ¢erviak 30g . L 45 min
Zatecky cervenak 159
% W-95 - tekuté 150 ml .
¢ exute m Zatecky cervenak 159 15 min
—
e oy
> ikl
FERMENTACE spodni
D :dny 10°C
5 dnd 8°C

0 Se zbytkovym cukrem




RAUCHBIER

SLADEK

RICHARD RYCHTAR

0 PIVU

Viyborny special vyrobeny z ceskych sladi. Jem-
nd nakourena viné, ktera oslovi kazdého. Do-
porucuji i tém, kteri nemaji radi tento pivni styl,
nebo ho budou pit poprvé. Kourového aroma je
tak akorat. Kdo by chtél silnéjsi kourové aroma,
doporucuji nakoureny slad od Weyermann.

M] Styl

Rauchbier (6B)*

T Madina 251
n 0G 1,059 14,6 %
I—I FG 1,018 4,6 %

SUROVINY

Rmutovaci 3001

‘ Vyslazovaci 9,01

Mnichovsky Il 330kg (49,5 %)
Nakufovany 2,65kg (39,7 %)
¥ Plzefisky 04bkg  (6,6%)
Carafa Il 0,18kg (2,7 %)
CaraAroma 0,10 kg (1,5 %)
"?’ It/Iagnum 2149
Zatecky cervenak 40g

eee Dextroza <150 g

%* Spodnf z pivovaru 150 ml

LEHKY RAUCH

AUTORUV TAG

20 min
20 min
30 min

10 min

vicestupnova

LT

CHMELOVAR
@/.O.

Magnum

Zatecky ¢ervendk

Zatecky ¢ervendk

21g
25¢
15¢g

90minutovy
(7)
Q@
90 min
15 min

5 min

—0

3 i

FERMENTACE

® 10dnd

spodnf

10 °C

0 Dextréza

6 g/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,0 % 29 47

00000 00000 NN

RAUCHBIER




ZALUDSKA 14

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
MARTIN HUTTEL JAMON 6,0 % 29 24

00000 060000 Immmm

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Lehce nakoureny lezak, idedlni pro prvni sezna- ﬂ @
meni s nakurovanymi pivy. Koufové aroma je
jednoznacné identifikovatelné, ale je nevtiravé 37 °C 15 min
a pouze doplnuje harmonii chuti a vini tohoto
mistrovského dila. Milovnici drsnych uzenych 50°C 20 min
Rauchbierl budou zklamani, ale bézni milovnici :
63 °C 30 min

piva oceni prilezitost ochutnat zajimavy, méné

bézny styl piva bez pocitu, ze sedéli cely vecer 79 °C 20 Fii
u tdboraku po vétru.
, 78 °C
h sty Rauchbier (6B)
T Madina 251
0G 1,055 13,5 %
Iﬂl BG 1,016 4,0 % v
FG 1,010 2,6 % CHMELOVAR 90minutovy
B/on A @
Premiant 32 80 min
SUROVINY ’
‘ Rinuieves 2401 Styrian golding 32g 10 min
Vyslazovacfi 11,0 L 0
Nakurovany 2,00kg (32,9 %) -
Plzenisky 180kg (29,6 %) e > Mﬁ
()
v ; v
7 Mnichovsky 1,60 kg (26,3 %) FERMENTACE
CaraRed 0,54 kg (8,9 %)
CaraAroma 014kg  (2,3%) @ 8 dné 10 °C
’q'f‘ Premiant 324 0 Se zbytkovym cukrem
Styrian golding (Celeia) 32g

%* Saflager W-34/70 - tekuté 150 ml




HAVRAN

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
DAVID LANDL PREKVAPIVE 3.3% 39 18

00000 00000 Inmmmmm

0 PIVU DEKOKCE 2rmutova
Némecky lezak vareny pouze z bavorského sla- ﬁ @
du, s velmidobrym a plnym télem. Jedna se o po-
lotmavé pivo s karamelovym aroma. Chmel nenf 37 °C 20 min
v chuti dominantni, tvofi pouze decentni hofkost. celé dilo .
Vari se klasickym dvourmutovym zplsobem, al- 52°C 20 min
fa-amylazova teplota (72 °C) byla udrzovana asi 63 °C 5 mi
35 min. Vysledek mne velmi prijemné prekvapil min
a myslim, Ze je to jedno z mych nejlepéich piv, 113 79 oC 35 min 23 _
které jsem uvaril. odpocivaji
, L 100 °C 15 min
m] Sty Mnichovsky lezak,
4 Munich Dunkel (8A) celédilo  63°C
T Madina 251 72 °C 25 min
n 1/3 2é3 L
ﬂ 06 1,048  120% 100 °C 15 min  CdPocivall
I—I FG 1,024 6,0 % 72 °C 20 min
celé dilo
78 °C
SUROVINY
Rmutovaci 16,01 m
)
Vyslazovaci 21,01
LT
() . p
t Mnichovsky 538kg (1000%)  CHMELOVAR 90minutovy S
™ . AmbaVar
Herkules 194 ":o‘/'“ i @
@ Magnum 4g Herkules 199
90 min
Hallertauer Mittelfriiher 109 Magnum 4g
%Q Saflager S-23 2 bal. Hallertauer Mfr. 10 g 30 min Pivo n4s udl trpezlivosti
—
e oy
> b
FERMENTACE svrchni

@ 7dna 12°C
1den 2-4°C
)

o S nucenym sycenim

Vhodné delsi lezeni — minimalné 3 mésice.



PODOLAK WEISSBIER

) ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU
FILIP LATTA OSVEZUJiCi PSENICE 4,2 % 19
00000 @0000
0 PIVU INFUZE vicestupnova
PSenici jsme zacali varit poprvé v roce 2015 ﬂ @
na Soutéz domacich vyrobcd piva ve Zdéaru nad
Sdzavou. 56 °C 30 min
m] Stvl PSeni¢né pivo, 65 °C 30 min
YV Weissbier (10A)
74 °C 30 min
TE Madina 251
78 °C
n 0G 1,044 11,0 %
I—I BG 1,016 4,0 %
v v s - ~ LYY
SOUTEZNI USPECHY
- ———— : CHMELOVAR 90minutovy
3. misto v Soutézi domacich vyrobcl piva 2015 -
ve Zdaru nad Sazavou v kategorii Weizen/ '.:.\/ooo ‘ i @
Weissbier. . .
2. misto v soutézi Litomyslsky korbel 2016 Zatecky Cervenak 184 60 min
v kategorii Divoka karta. . . .
2. misto v Soutézi domécich vyrobcd piva Mandarina Bavaria 159 30 min
2916'\V/e lZdiéru nad Sé;avou v kategqrii Syétlé Meehing Baer 10g 5 i
pSeni¢né pivo bavorského typu — Weissbier.
—
SUROVINY e Wy
 Bu PODOLAK WEISSBIER
Rmutovaci 16,51
Vyslazovaci 20,01 FERMENTACE svrchni
, Psenicny 3,55 kg (74,7 %) ﬁ
v
7 o o
Y Plzefisky 120kg (25,3 %) @ 4-5adni 18-20 °C
Zatecky Gervenak 18 ¢ ) e zbytkovym cukrem
Mandarina Bavaria 259
%* Safbrew WB-06 1 bal.




BAVORSKA PSENICE

SLADEK
JIRI VALA

0 PIVU

Kdyz jsem chtél uvarit své prvni pSenicné pivo,
ihned mi ucarovalo pivo bavorské. To obsahuje
podil mnichovského sladu a mélo by se pripravo-
vat dekokci. Pivo chutnd bez prehdnéni fantastic-
ky. Podmaniva viiné banand a hrebicku a lahod-
nd osvezujici chut jemného ceského chmele.
PSenicné pivo,

i st Weissbier (104)

T Madina 251

0G 1,046 11,5 %

I

1,014 3.6 %

AUTORUV TAG
OSVEZUJiCi BANAN

LT

DEKOKCE Trmutova
38 °C 15 min

celé dilo
53 °C 15 min
63 °C 15 min

1/3 73 °C 20 min oL P

odpocivaji

100 °C 10 min
73 °C 20 min

celé dilo
78 °C 5 min

SOUTEZNIi USPECHY

3. misto v Soutézi domacich vyrobcl piva 2016
ve Zdaru nad Sazavou v kategorii Weizen/
Weissbier.

SUROVINY
Rmutovaci 10,51
Vlyslazovaci 24,01
PSenicny 2,50 kg (50,0 %)
¥ Plzensky 150kg (30,0 %)
Mnichovsky Il 1,00 kg (20,0 %)
’.;".‘ Zatecky cervenak 639
eee Dextroza <150¢g
%* Safbrew WB-06 1 bal.

Pro milovniky typického bandnovo-hrebickového
aroma doporucuji zaradit prodlevu pfi rmutovaci
teploté na 44°C (10 min), coz zapficini tvorbu
prekursoru 4-vinyl-guaiacolu, ktery tuto lahodnou
chut zplsobuje pri ndsledné fermentaci za Gcasti
ferulové kyseliny.

Bdd
CHMELOVAR 90minutovy
'.:}/ooo ‘ i @
Zatecky cervendk 21g 90 min
Zatecky Gerverak 2149 45 min
Zatecky &ervenak 21g 10 min
—0
o0 Lo
> b
FERMENTACE svrchni

5-7 dn

20°C

0 Dextroza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA

ABV IBU EBC

4,6 % 17 10
00000 @0O000

JERSEYH

BAVORSKA PSENICE

PSENICNE PIVO




PR 12° PSENICNE

SLADEK
PAVEL ROKOS

0 PIVU

Poctiva psenice, zejména k masu z grilu sunda-

ného.
Psenicné pivo,
e Weissbier (10A)

T Madina 251

0G 1,048 12,0 %

Iﬂl BG 1,016 4,0 %

AUTORUV TAG
TAKOVE NEMECKE

LT

SUROVINY
Rmutovaci 18,0 L
Vyslazovaci 17,01
Plzefisky 290kg (56,0 %)
¥ Peenicny 215kg (41,5 %)
Mnichovsky 0,13 kg (2,5 %)
@3 Zatecky cervenak 60g
%* Safbrew WB-06 1 bal.

DEKOKCE Trmutova
52 °C 20 min
celé dilo
63 °C 20 min
i 72 °C 15 min 1/2
100 °C 10min  0dpociva
72 °C 20 min
celé dilo
76 °C 15 min
?
LT
CHMELOVAR 90minutovy
":m;/...
Zatecky ¢ervendk 15¢g 90 min
Zatecky ¢ervendk 159 45 min
Zatecky Gerverak 30g 30 min
—0
oo Coo
* B
FERMENTACE svrchni
1den 21°C
8 dnli 17-18°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
4,8 % 17 7

00000 @0O000




MIHALTA

SLADEK

MICHAELA SYKOROVA

0 PIVU

Toto pivo se vyznacuje vysokou pénivosti, vySsim
nasyceni a tedy i Fizem, slabou horkosti, ovocnou
kyselejsi chuti a opalovym zakalem zplsobenym
kvasinkami. V chuti a vani lze rozpoznat banan,
citron a hrebicek. Proto se hodi pro holky a hlav-

nev lete.
m Styl
T Madina

0G

IﬂIFG

PSenicné pivo,
Weissbier (10A)

251

1,051 12,5 %

1,012 31 %
SUROVINY

Rmutovaci 17,01
Vyslazovaci 18,01
\ Pgeni¢ny 3,25 kg (60,0 %)

Vv
Y Plzensky 217kg (40,0 %)
W Zatecky Cervefak 474
Koriandr 64

(1]
Dextréza <150 g
%* Safbrew WB-06 1 bal.

AUTORUV TAG
VUNE BANANO
LT
INFUZE vicestupnova
42 °C 10 min
52 °C 15 min
62 °C 45 min
52 °C 15 min
72 °C 30 min
78 °C
LT
CHMELOVAR 60minutovy
B/on A @
Zatecky ¢ervendk 15¢ 60 min
Zatecky ¢ervendk 23g 30 min
Zatecky Gerverak 949 10 min
Koriandr 69 5 min
0
o0 Coo
) > dhi
FERMENTACE svrchni
N
B A& |
6 dnii 23°C

o Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
55 % 12 7

00000 @0O000

)

12,5 9% EMP

7

. ANNO 2014

MIHALTA

Weizer

12 IBU * 55% ALC * 7 EBC

kvasnice.

O JSOMUBALL

Slodeni; voda, jedné shady
granulovany chmel,
BURADZLRSRAI B JURADL|YIN

S~




FRFLAK-JANTAR 14,5°

SLADEK
RUDOLF POLAK

AUTORUV TAG

MOJE

LT
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Prvy pokus uvarit psenicné pivko. Kedze mam ﬁ @
rad trosku tmavsie pivka, tak som skusil pri-
dat tmavy sladovy vytazok (vytazok bol pridany 1. sypani 45 °C 25 min
az pri chmelovare). Konecna farba vysla podla .
mojich predstay, aj ked pivo je po sekundarnej 64 °C 20 min
fermentacii az nezvyklo Cire (teda ak to beriem 79 oC 40 mi
ako psenic¢né pivo). Pivo je prijemne pitelné aj min
napriek jeho stupnovitosti. Rozhodne ho mozem 77 °C 5 fin
zacinajucim sladkom len doporucit.
h sty Dunkles Weissbier (108)
Mladina 251
® P
ﬂ 0G 1,058 14,3 %
I_I Y
FG 1,012 31 % CHMELOVAR 90minutovy
B/ i Q@
Sladovy vytazek 2,80 k
SUROVINY s °
Rmutovac 17,00  |Fuggle feg Sl ol
Vyslazovaci 16,01 s 2y 48 il
, Peenicny 310kg (488%)  _uggle 169 ()
1Y
 plzensky 045kg (7.1 %) .
o ¥ Sladovy vitazek tmavy 280 kg (44,1 %) liﬁil o
l . J ik
P Fuggle 55 >
eee Dextréza <150¢g FERMENTACE svrchni
%* Brewferm Blanche 100 ml ’.:',e/ou i ﬁ
® 10dnd 22-23°C

0 Dextréza

6 g/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,6 % 19 29

00000 60000 Immmmm

FRFLAK-JANTAR 14,5°




KLOSTER DUNKEL

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PAVEL ROKOS KRASNA BARVA, VYBORNA CHUT 5,3 % 26 25

00000 00000 Immmmm

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Prijemné horké, tmavé pivo. Snaha o napodobeni ﬁ @
mého vzoru: Weltenburger.
1. sypani 38 °C 20 min
h sty Munich Dunkel (8A)*
50 °C 40 min
T Madina 251
63 °C 20 min
0G 1,053 13,0 %
Iﬂl 72 °C 10 min
FG 1,016 4,0 %
2. sypani 72 °C 20 min
78 °C
SUROVINY
Rmutovaci 17,51
Vyslazovaci 19,0 L @
Vidensky 290kg (49,2 %) dad
CHMELOVAR 90minutovy
¥ Mnichovsky 290kg (49,2 %) D
1. Py .
'.v,\/ooo i @
Kysely (pH 3,4-3,6) 0,03kg (0,5 %) *
[ ) Perle 31g 90 min
Zs? Barevny 0,06kg  (1,0%)
— Perle 199 5 min
5 Perle 5049
eee Dextroza <150¢g u
KLOSTER DUNKEL
%* Safbrew S-33 - tekuté 100 ml 00 o
> ik
FERMENTACE svrchni
/N
® 10dnd 17°C
0 Dextréza 69/l

4 tydny lezeni pri teploté b °C.V pripadé dalSiho
lezeni snizit teplotu na 2 °C.




ZIMNY SPECIAL

SLADEK
MICHAL VETRAK

0 PIVU

Jednd sa o silnejSie polotmavé pivo typu ALE. Pri
jeho vyrobe bol pouzity lesny med, ktory tomu-
to pivu dodava vynimocnost. Prijemne sladova
a len jemne chmelova chut je doplnena o medo-
vé tény. Med sa prejavil aj vo voni piva a dopliia
ju. Je vynikajuci na vyplenenie dlhych zimnych
vecerov, ale urcite s nim nepohrdnete ani iné dni.

M s English IPA (12C)

T Madina 251

0G 1,073 17,7 %

Iﬂl FG 1,018 4,6 %

SUROVINY
Rmutovaci 2501
Vyslazovaci 13,01
Plzefsky 4,70 kg (58,5 %)
, Bavorsky 2,00kg (24,9 %)
v
1V ,
Karamelovy 0,33kg (4,1 %)
Chateau Cara Ruby 0,33 kg (4,1 %)
Sorachi Ace 25¢g
*
Willamette 32g
Irsky mech b6g
eee Med 0,67 kg (8,3 %)
Dextréza <150 g
%* Safale S-04 1 bal.

AUTORUV TAG
OKUZLUJUCE
LT
INFUZE vicestupnova
53°C 20 min
63 °C 30 min
74 °C 30 min
78 °C 20 min
/N
w0
LYY
CHMELOVAR 90minutovy
B [ oee \ A @
Sorachi Ace 25¢g 90 min
Willamette 169 60 min
Willamette 169 30 min
Irsky mech 69 20 min
Med 0,67 kg Whirlpool
—0
®e .
> ik
FERMENTACE svrchni
B/ one A
18 dna 21°C

0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
8,0 % 39 23

00000 060000 Immmm




CHOCO STOUT 15°

SLADEK AUTORUV TAG
JIRi POKORNY coko
LT
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Ze zacCatku az drsné prazend chut, kterd se ﬂ @
ovéem delSim lezenim postupné zjemnila...
| pres mensi prokvaseni bylo pivo pékné suchég, 53°C 30 min
jak ma stout byt...
68 °C 68 min
h sty Irish Extra Stout (15C)*
78 °C 10 min
TE Madina 251
Iﬂl 0G 1,060 14,7 %
9 /N
FG 1,020 51% %
LT
CHMELOVAR 90minutovy
SUROVINY _
B & @
Rmutovaci 20,51 *
Challenger 45¢g FWH *
Vyslazovaci 16,01
Challenger 294 65 min
Pale Ale 515kg (75,7 %)
. Challenger 20g Whirlpool
,, Cokoladovy 1,03kg (15,1 %)
sg ) * First Wort Hopping — pridani chmelu do predku
Karamelovy 0,52 kg (7.6 %) na zacatku vyslazovani.
Ovesné vlocky 0,10 kg (1,5 %) 0
@ Challenger 94g 1r o
@®
eee Dextrza <150¢g ? Mﬁ
L]
+" Coopers Draught 1bal  FERMENTACE svrchni
/N
& sdni 20°C

@) Dextroza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,8 % 39 99

00000 00000 N

Mikropivovar Praskolesy LP2013

1 ZIVOT NEKDY STOJi ZA................ TO!!!

EHSKREMEN T

Vecer chutns..., réno pomaha. ..
CHOCO STOUT15° |

S:Pale Ale,Plzeii,Karamel,Coko CH:Challinger K:Coopers Draught

Vafeno: 6.12.2015




TRIPLE TYKES SPECIAL ALE

SLADEK AUTORUV TAG

PAVEL ROKOS STOUT JAK VYSITY!

| ¢ |

LT

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Pil jsem néco takového v Belgii, zkouSel jsem ﬂ @
tamniho sladka o presny recept — dal jeﬁ pribliz-
ny navod, ale chutna velmi podobné. (Ze by jina 35°C
voda?)
55 °C 20 min
h sty Irish Extra Stout (15C)
64 °C 40 min
TE Madina 251
72 °C 20 min
0G 1,055 13,5 %
Iﬂl 78 °C 20 min
FG 1,016 4,0 %
/N
SUROVINY 28
Rmutovaci 20,01 oo
el ; 801 CHMELOVAR 90minutovy
yslazovaci . -
B/en A Q
(2
Pale Ale 520 kg (84,8 %)
. Perle 38g 90 min
,, Cokoladovy 055kg  (9.0%) 5
s; Zatecky cervenak 50 g 45 min
Karamelovy 0,25kg (4,1 %) .
Zatecky cervenak 3749 10 min
Kysely 0,13kg (21 %)
Perle 384
Zatecky Gervenak 874 () Ao
> b
eee Dextroza <150¢g
%* Premium Gold 1 bal. FERMENTACE svrchni
- A |
@ 5-7dna 18-21°C

0 Dextréza

6 g/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,6 % 46 66

00000 00000 NN

TZ:’P[ E WCE (<
I sprcial ALE v




STOUT 001

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PETR MERKA NECEKANE PITELNE 4,6 % 36 93

00000 00000 N

LT

0 PIVU INFUZE 1stupnova
X-t& pokusnad varka, ale prvni s pouzitim praze- ﬁ @
ného zrna.
1. sypani 68 °C 60 min
M] Styl Sweet Stout (16A)
2.sypani*
T Madina 251

* Druhé sypani se pridava do dila ve scezovaci
0G 1,051 12,5 % kadi.

Iﬂl BG 1,020 50 %

SUROVINY Yy
Rmutovaci 20,5 L CHMELOVAR 90minutovy
Vlyslazovaci 13,0 1 '.:.‘/ooo ‘ i @
Pale Ale 3,15kg (55,1 %) Challenger 60 g 90 min
,, Mnichovsky Ii 090kg (157 %) Laktoza 90g 10 min
1 v
 Karamelovy 100 EBC ~ 045kg (7.9 %)
—0
Karamelovy 350 EBC 0,45 kg (7,9 %)
o -
y, Prazeny je¢men 0,45kg (7.9 %) e > @@@
2.Y
" Prazené Zito 0,23 k (4,0 %)
’ " FERMENTACE svrchni STOUT 001
% Challenger 60 g ﬁ
eoe | aktéza 009kg (1,6 %) @ 5 dni 17 °¢
%* Safale S-04 1 bal.

o Se zbytkovym cukrem




CREAM STOUT

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ANDREJ KOVAR KAVA 6,0 % 37 58

00000 00000 NN

LT

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Kedze mojej frajerke velmi chutil Oatmeal Stout, ﬂ @
ktoreho som uz mal ale malo, rozhodol som sa
pre nu navarit este jednu varku, a trosku som ho 50 °C
upravil, najme pridanim aj inych vlociek.
66 °C 45 min
M] Styl Oatmeal Stout (16B)
76 °C 10 min
TE Madina 251
ﬂ 0G 1,057 14,0 %
I—I FG 1,015 3,8% m
()
LT
CHMELOVAR 60minutovy
SUROVINY _
B & Q
Rmutovaci 23,01 *
Brewers Gold 374 60 min
Vyslazovaci 14,0 L
Brewers Gold 16¢g 10 min
Pale Ale 4,35kg (68,5 %)
Karamelovy tmavy 45 g (7.1 %)
(Sessler)
e oy
Vidensky 0,45 kg (7,1 %) ® > @ﬂﬁ
Y
N7 Kukufi¢né vlocky 0,35 kg (5,5 %)
FERMENTACE svrchni
Prazeny je¢men 0,30kyg (4,7 %) N CREAM STOUT
B A& |
Ovesné vlocky 030kg (4,7 %)
5 dn 22°C
Je¢menné vlocky 0,15kg (2,4 %)
o Dextréza 69/l
’.gs Brewers Gold 53¢
eee Dextroza <150 g

%* Safbrew 5-33 1 bal.




APACHE

SLADEK
MARTIN URBAN

ALKOHOL HORKOST BARVA
AUTORUV TAG ABV IBU EBC
SILNA APA 7.2 % 39 17

00000 060000 Inmmmmm

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Vskutku radostny vysledek mé nékolikameésicni ﬂ @
studijni cesty za prvnim doma uvarenym pivem.
Planovand EPM byl 12,5 Plato, ale Gc¢innost kon- 55 °C
verze sladu na extrakt byla vétsi nez predpo- .
kladana plus se podepsal i vliv dalSich dopredu 62°C 30 min
neznamych atributd (odpar, nasakavost mlata, ...) 77 oC 25 mi
v mém do té doby nezkalibrovaném XLS mode- min
lu... Vysledek i presto stal rozhodné za to! 78 °C
Inspirace GradySovym Médou Bédou, apou uzi-
vatele Jimram z Varimpivo.cz a téz origindlem
z knihy 80 winning recipes...
m Styl American Pale Ale (18B) M
()
T Madina 251 ™
ﬂ 0G 1,061 150 % CHMELOVAR 60minutovy
lJ FG 1011 27% R ‘ A @
Premiant 429 60 min
Irsky mech 1549 15 min
SUROVINY
, Cascade 20g
Rmutovaci 21,51 10 min
) Centennial 204
Vlyslazovaci 16,0,0 L
Cascade 189
Pale Ale 573 kg (85,0 %) Whirlpool
o Centennial 18¢g
,, Melanoidni 0,47 kg  (7.0%)
Vv
Y Mnichovsky 034kg  (50%) I JELE"
Psenicny 0,20 kg (3.0 %) oo .
) N @@@ apache
Premiant 429
® Cascade 38¢g FERMENTACE
Centennial 38¢g @/ou i
Irsky mech 1,59 7 dn
(1]
Dextroéza <150 g QB 1 den 8°C
%* Safale US-05 1bal. ) Dextroza 69/l




FIVE HOURS APA

SLADEK

MARTIN ,,GRADYS“ BREZA

AUTORUV TAG

OSVEZUJici

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
51% 36 14

00000 0000

0 PIVU INFUZE 1stupnova
Jednoduchy a rychly recept (viz ndzev) na ¢isty, H
osvézujici a prijemné vonavy ejl. V pripadé pivni
nouze lze toto pivo pit dva tydny od vareni (s vyu- 69 °C 40 min
Zitim nuceného syceni). ;
Pivo proslo velice Uspésné testem .mnoZstev- 76 °C 10 min
ni pitelnosti® spocivajicim v podavani velkého
mnozstvi ndpoje dobrovolnikim po dobu mini-
malné nékolika hodin, pricemz nikdo z Gcastnikl
nesmi dostat chut na konkurencni produkt. N
w0
m Styl American Pale Ale (18B)
LT
TE Madina 251  CHMELOVAR 90minutovy
ﬂ 06 1050 124% RIS ‘ A @)
I'I FG 1,012 3.1 % Cascade 1159
Citra 11,549 20 min
Simcoe 11,5
SUROVINY 9
Rruteved 2201 Irsky mech 2549 15 min
Vyslazovaci 16,01 Lastade L5y
Pale Ale 510kg (926%)  Citra Ly (Dl
¥ Peenicny Ul (o) T 11.59
CaraMunich II 016kg (2.9 %) CEIeIE 1159
Cascade 5759 Citra 1159 Whirlpool
i 11
P Citra 5759  _meoe 59
Simcoe 57,59 0
Irsky mech 25¢g o o
(1] . O > @@@
Zelatina 209
** Safale US-05 1 bal. FERMENTACE svrchni
/N
B~ A
5 dn 19 °C
2 dny 23°C
&) Cascade 23g 19 °C
Citra 23g
Simcoe 23g
6 dnl
@ Zelatina 29
@ 2 dny 2°C

o S nucenym sycenim




ZODIAC ALE

RADEK MIKULAS

0 PIVU

Treti varka naseho imagindrniho pivovaru. Va-
fend v nerezovém hrnci, scezend domdacky pres
sitka, manifold se nam moc nepovedLl. Slo nam
o to, uvarit ne moc silné, ale i tak aromatické
a chmelové pivo. Z receptu nakonec vylezla pék-
né nachmelend ,jedenactka’. Tak s chuti do toho,

nechte se inspirovat.

M] Styl
T Madina

0G

I

American Pale Ale (18B)

251

1,044 11,0 %

LT

INFUZE
45°C
65 °C
72°C

78 °C

AUTORUV TAG

CHMELOVE

O

30 min
30 min
15 min

10 min

vicestupnova

3

K/
<

LT

CHMELOVAR
Amarillo
Cascade

Simcoe

25¢g
25¢

179

90minutovy
(7)
Q@
90 min
60 min

Whirlpool

1,012 3,0 %
SUROVINY

Rmutovaci 24,01
Vyslazovaci 10,0 L
Plzensky 2,75 kg (56,7 %)

s‘i Mnichovsky 1,85kg (38,1 %)
CaraRed 025kg (5.2 %)
Amarillo 25¢g

m Cascade 25¢g
: Simcoe 1749
Chinook 85¢g

%* Safale US-05 - tekuté 200 ml

FERMENTACE

@/..O
@ 3 dny
&) Chinook

6 dnd

85¢

svrchni

20°C

0 S nucenym sycenim

HORKOST
IBU

43

00000 00000

BREWERY

EST. 2016




PATEK 13.

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
DUSAN VIDMUCH ZAJIMAVA CHUT CHMELE SIMCOE 5,2 % 33 20

00000 00000 Innmmmmm

0 PIVU INFUZE 1stupnova
Vareno v patek 13. ﬂ @
m Styl American Pale Ale (18B) 67 °C 90 min
T Madina 251 78 °C
ﬂ 0G 1,049 12,2 %
I—I FG 1,010 2,6%
FYYs
SUROVINY CHMELOVAR 60minutovy
EEHIE 2008 Herkules 109 60 min
Pale Ale 4,65 kg (86,1 %) Yarlulles 109 %) min
s‘i Mnichovsky 040kg (7,4 %) Simcoe 25 g 5 min
Karamelovy 0,35kg (6,5 %)
@ Herkules 20g —U—
* Simcoe 759 N @ﬂ@
%* Safale US-05 1 bal. 5
FERMENTACE === T T ——
® s5dns
@ Simcoe 50¢g
5dnl
2 dny

0 Nucené sycenfi




KOALA PALE ALE

SLADEK
VASEK VOMACKO

0 PIVU

Z3aklad tohoto receptu jsem nasel kdysi nékde
na internetu, jednalo se o nejrozsifenéjsi doma
varené pivo v Austrélii. Proto jsem ho takhle po-
jmenoval.

Varil jsem ho nékolikrat. Pokazdé jsem ale pou-
7il jiny chmel. Jednou Simcoe, Mosaic, jindy ZPC,
atd. Obc¢as jsem pouzil i dry hopping. Nejvice mi
ale stejné chutnala ta plvodni verze s chmelem
Amarillo.

Jednou tento recept urcité pouziji ve svém [é-
tajicim pivovaru. Je to skvéle pitelny, osvézujici,
vyvazeny ejl.

M] Styl American Pale Ale (18B)

T Madina 251

0G 1,042 10,5 %

Iﬂl FG 1,011 2,8 %

SUROVINY
Rmutovaci 15,0
Vyslazovaci 20,01
Plzefsky 2,60kg (57,1 %)
,, Mnichovsky 0,85kg (18,7 %)
v
v .,
Psenicny 0,85kg (18,7 %)
CaraMunich | 0,25 kg (5,5 %)
@ Amarillo 60g
Irsky mech 24
o000
Dextroza <150¢g

%* Safale US-05 1 bal.

AUTORUV TAG
JEDNODUCHOST A JISTOTA
LT
INFUZE 1stupnova
67 °C 60 min
78 °C 10 min
LT
CHMELOVAR 60minutovy
5 [ see \ A @
Amarillo 204 60 min
Amarillo 204 20 min
Irsky mech 29 15 min
Amarillo 20g Whirlpool
0 I
oo .
) > > Hil
FERMENTACE svrchni
/N
B A& |
@ 7dna 17 °C
20 dn
0 Dextréza 6g/l

ALKOHOL HORKOST
ABV IBU
4,4 % 33

00000 0000

Koale Pale Ule

single hop ale

BARVA

EBC
12




IPA

PAVEL SUCHACEK

0 PIVU

Meél jsem chut na opravdu zajimavé pivo s bo-
hatou ovocnou chuti a poradnou horkosti. Tohle
mi to dostate¢né splnilo. Skoro jako dzusik plny

exotického ovoce.

M] Styl
TE Madina

0G

I

American Pale Ale (18B)

251

1,050 12,4 %

1,015 3,8 %

SUROVINY
Rmutovaci 19.0 L
Vyslazovaci 18,01
Pale Ale 380kg (682 %)
s‘i CaraHell 095kg (17,1 %)
Mnichovsky Il 0,82kg (14,7 %)
@ Chinook 57¢g
: Cascade 37g
eee Dextroza <150¢g
%* Safale S-04 1 bal.

AUTORUV TAG

DZUSIK

INFUZE 1stupnova
68 °C 60 min
76 °C 20 min
LT
CHMELOVAR 90minutovy
5 [ see \ A @
Chinook 199
60 min
Cascade 949
Chinook 1949
30 min
Cascade 99
Cascade 199 15 min
Chinook 199 5 min
—0
e nnn
> ik
FERMENTACE svrchni
/N
B/on A
® 9dnu 20°C
0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,0 % 64 16

00000 00000




THE FIRST ONE

SLADEK
MARTIN ALTSCHMIED

0 PIVU

Jak sém nazev napovida, jedna se o recept, ktery
mi poslouzil pri startu mé domovarnické kariéry.
Jak uz to tak byva, zacatky byly véelijaké, ale po-
stupem Casu se podarilo recept i postup vyladit
a to ke spokojenosti mé i mého okoli. Vysledek
nejlépe posudte sami.

M] Styl American Pale Ale (18B)

T Madina 251

0G 1,043 10,7 %

Iﬂl FG 1,008 21 %

SUROVINY
‘ Rmutovaci 19,01
Vyslazovaci 16,01
Pale Ale 3.70kg (77,9 %)
Mnichovsky 035kg (7.4 %)
v
Y
CaraHell 035kg (7.4 %)
CaraRed 035kg (7.4 %)
Chinook 40g
N .
% Centennial 759
Cascade 654
eee Dextroza <150 g
%* Safale US-05 1 bal.

LT

AUTORUV TAG
PRVNI

INFUZE vicestupnova
54 °C 10 min
62 °C 25 min
68 °C 30 min
/N
“w
LT
CHMELOVAR 60minutovy
B A Q
Chinook 204 60 min
Chinook 209 30 min
Centennial 25¢ 20 min
Centennial 50 g 10 min
—0
oo o
) >l
FERMENTACE svrchnf
/N
B/ A |
® 7dns 18°C
@ Cascade 659
14 dnl
0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,0 % 88 14

00000 00000

THE FIRST ONE




PALE ALE

PAVEL SUCHACEK

0 PIVU

Bylo to moje druhé vareni ze surovin, hledal jsem
na internetu co a jak, a nakonec nasel... Jednodu-
ché, skvélé a pohodové pivo na letni vecery. Tvari

se nevinng, ale pozor...

M] Styl
TE Madina

0G

I

American Pale Ale (18B)

251

1,050 12,4 %

AUTORUV TAG

I O

SKVELE

52 °C 30 min

67 °C 60 min

78 °C 20 min

vicestupnova

CHMELOVAR
Nugget
Cascade

Cascade

o
234
25¢g

30g

60minutovy
Q
60 min
30 min

5 min

1,010 2,6 %
SUROVINY
Rmutovaci 20,01
Vyslazovaci 17,01
,, PaleAle 4,42 kg (80,8 %)
Vv
7 C
Plzefsky 1,05 kg (19,2 %)
Nugget 23g
m
*
Cascade 55¢g
eee Dextroza <150 g
%* Danstar Nottingham 1 bal.

FERMENTACE
@/...

@ sdna

svrchni

19 °C

o Dextréza

6 g/l

HORKOST
IBU

45

00000 00000

PALE ALE




MNICHOVSKA ZNOUZECNOST

) . ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
MARTIN ALTSCHMIED KRASNA BARVA, KRASNA CHUT 5,5 % 57 17
00000 00000 Immmmm
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Nazev tohoto piva odpovidd okolnostem jeho ﬂ @
vzniku. PGvodné méla vzniknout APA ze Ctyr rliz-
nych sladd, ale jelikoZ v mém oblibeném obcho- 53°C 10 min
dé vypadlo zasobovani a méli uz jen Mnichov, Sel .
jsem do toho a vysledek byl nad ocekavani dobry. 61°C 25 min
Ostatné, posudte sami. 69 °C 30 min
M] Styl American Pale Ale (18B)
T Madina 251
ﬂ 0G 1046 114% m
(2
I—I FG 1,007 1.8 % 884
CHMELOVAR 60minutovy
B/ A Q
SUROVINY
Chinook 2149 60 min
Rmutovaci 27,01
Centennial 199 30 min
Vyslazovaci 9,01
. Centennial 304g 10 min
si Mnichovsky 511 kg (100,0 %)
Chinook 36g —U—
© . (Y R
Centennial b4 g i Mﬂ
ese Dextroza <150 g MNICHOVSKA
** Safale US-05 1 bal FERNTACE svrchni ZNOUZECNOST
B A |
@ 7dna 18°C
€ Chinook 15¢
Centennial 15¢g
14 dnd
0 Dextréza 69/l




APA VLASTOVKA

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ONDRA KASUBA JEDNODUCHE, PITELNE A VONAVE 3.8 % 24 13

00000 0000

| ¢ |

LT

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Je to klasicka APA, jeji krdsa je pravé v jednodu- ﬂ @
chosti a nepreplacanosti surovin...
53°C
M] Styl American Pale Ale (18B)*
64 °C 20 min
T Madina 251
73 °C 20 min
0G 1,044 11,0 %
Iﬂl 78 °C 5 min
FG 1,016 4,0 %
/N
SUROVINY 29
Rmutovaci 19,01 Ry
Vyslazovaci 1701 MELOVAR wmtovy
AN A
,, Pale Ale 460kg 939%) IKd je= ‘ A B
v .
N Zatecky ¢ nak 2 60 mi
¥ Melanoidni 030kg (61 %) aleciy cervens %9 min
. . ., Zatecky ¢ervendk 254 30 min
— Zatecky cervenak 50¢g
w Citra 20g 10 min
Citra 20g
%* Safale US-05 1 bal. 0
oo o
® > Mﬁ APA VLASTOVKA
FERMENTACE svrchnf
@ Do Uplného vykvaseni 15 °C

o Nucené sycenf




NEZREZ ALE

SLADEK
PETR ,NAMESTEK“ RYMES

0 PIVU

Jde o svrchné kvasené pivo lehce pitelné, kde
se nebojime pritlacit s chmelem! Proto davame
na chmelovar celych 5 g/, a to bez pouziti dry
hoppingu. Citrusové aroma Citry je jemné dopro-
vazeno kvétinkovym aroma Cascade za podpory
borovicové dochuti Simcoe.

M] Styl American Pale Ale (18B)

T Madina 251

0G 1,048 12,0 %

Iﬂl BG 1,017 43 %

SUROVINY
Rmutovaci 13,01
‘ Vyslazovaci 22,01
Pale Ale 4,55 kg (85,0 %)
¥ CaraRed 050kg (9.3 %)
Mnichovsky Il 030kg (5,6 %)
Simcoe 40 g
@ Fuggle 149
Cascade 33g
Citra 28¢
%* Safale US-05 1 bal.

AUTORUV TAG
CITRUSKA

ALKOHOL HORKOST
ABV IBU
4,6 % 46

00000 00000

INFUZE vicestupnova
52 “C 10 min
64 °C 15 min
74 °C 10 min
76 °C 5 min
/N
w0
LYY
CHMELOVAR 90minutovy
B/ i Q@
Simcoe 79 90 min
Fuggle 149 60 min
Simcoe g
15 min
Cascade 1149
Simcoe 1149
10 min
Cascade g NEZREZ ALE
Simcoe 11g
Cascade 11g 5 min
Citra 28¢
—
e oy
> i
FERMENTACE svrchni
D s5dns 18°C
0 Se zbytkovym cukrem, 5 0C

dosyceni pri 0,8-0,9 Bar

BARVA
EBC

15



FIRST SHOT

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
JAKUB CERMAK HORKO-VONAVA BOMBA 5,0 % 55 1

00000 00000

0 PIVU CHMELOVAR 75minutovy
Prijemné horky Ale, s kvétinovou vini, ktera se %/... ‘ i @
skvéle snoubi s lehkosti a pitelnosti tohoto piva. *
Je to presné to, co chces$ na vecerni popijeni. Perle 474
) 75 min
M] Styl American Pale Ale (18B) Zatecky Cervenak 12g
PE Miadina 251 Perle 24 g 30 min
0G 1,050 (12,4 %) Zatecky ¢ervenak 18¢
Iﬂl 5 min
FG 1,015 (3.8%) Perle 129
Zatecky ¢ervendk 30g Whirlpool
SUROVINY 0
é 281 - o
> b
,, Sladovy vytazek 2,00kg (488 %)
v
V7
¥ Maltoza 210kg (512%  FERMENTACE svrchni
/N
W Zatecky tervenak 60 g D 2dny 21 °C
Cascade 454 @ Perle 12g 20 °C
eee Dextroza <125¢g Cascade 459
%* Muntons Premium GOLD 1 bal. 5dnd FIRST SHOT

0 Dextréza 5g/l




HAMRANSKY STOUT 19°

SLADEK

JAN , MONGOL“ SULEK

0 PIVU

Silné, tmavé, zajimavé pivko. Neni to kdva, neni to
asfalt, ale je to hrejivé a dobré.

m Styl
T Madina

0G

I

Imperial Stout (20C)
251

1,079 19.0 %

1,013 32%
SUROVINY
Rmutovaci 26,01
Vyslazovaci 14,0 L
Plzefsky 6,90 kg (79.8 %)
PSenicny 035kg  (4,0%)
Nesladova[wa gsemce 0,35 kg (4.0 %)
W (doma prazenad)

13/
Ovesné vlocky 0,35kg  (4,0%)
Zitné vlocky 0,35kg (4,0 %)
Barevny 017kg  (2,0%)
5 Barevny 018kg (2.0 %)
® Challenger 109 g
Vanilkovy lusk 1 ks

(1]
Dextréza <150 g
%* Safale S-04 2 bal.

AUTORUV TAG
MNAMKOVE

vicestupnova

1. sypani 40 °C 20 min
62 °C
2. sypani 62 °C 30 min
72 °C 30 min
76 °C 10 min
/N
w0
LTS
CHMELOVAR 90minutovy
B/on A @
Challenger 65¢ 90 min
Challenger 224 50 min
Challenger 229
20 min
Vanilkovy lusk 1 ks
—0
®e -
> i
FERMENTACE svrchni
/N
W oo A
@ 9dna 20-22 °C

0 Dextréza

69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
9.5 % 46 84

00000 00000 =N




(HULA HOOP)A2 NO.2

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
MARTIN ,,GRADYS“ BREZA KAVA, COKOLADA, SHERRY. 10,1 % 57 102

00000 00000 NN

0 PIVU INFUZE vicestupnova
Imperial stout s prazenymi kakaovymi boby zra- ﬁ @
jici na triskach ze sudu od sherry. V této druhé
verzi receptu byla zamérné potlacena silna pra- 1. sypani 52 °C 30 min
zend horkost piva, které je tak prijatelnéjsi pro .
Sirsi okruh konzumentd. 66 °C 55 min
m Styl (Russian) Imperial Stout (20C) 2. sypani 66 °C 20 min
T Madina 251 76°C 10 min
ﬂ 0G 1,094  225%
I—I FG 1,024 6,1 % —
w0
LYY
SUROVINY CHMELOVAR 120minutovy
Rmutovaci 2701  [RAYEN ‘ A @
Vlyslazovaci 17,01 Columbus 30g 60 min
Pale Ale 8,31 kg (78,3 %) Columbus 34g 20 min
s, Ovesné vlocky 0,50 kg (4,7 %) Columbus 34g 5 min
v
N7
1.7 CaraAroma 0,30 kg (2,8 %) Columbus 344 Whirlpool
CaraMunich I 0,30 kg (2,8 %)
A ——
Carafa Special Il 050kg (4,7 %)
) ®e i AA
2 \f Prazené Zito 035kg (33 %) ® 5 Mﬂ
Prazeny jecmen 0,35 kg (3,3 %)
FERMENTACE svrchni "
’.gs Columbus 132 g IMPERIAL STOU
— 22.3% EPM —
Sherry dubové trisk 100
oee y / g 9 dni 21 °C
Kakaové boby 100 g )
7 dnd 18 °C
%* Safale US-05 starter*
° € 2dny 2°C

* Starter byl pripraven k dosazeni zakvasné davky
1,5 mil. bunék/ml/°P.

o S nucenym sycenim




HOLASUYV SINGLE ALE

SLADEK

PAVEL HOLINEK

0 PIVU

Jednalo se o moje vlabec prvni vareni ze surovin.
Pro jistotu jsem to nechtél s druhy prehanét — Cili
jeden druh sladu a jeden druh chmele. A vzniklo
z toho moc dobry pivo s plnym télem, bohatou

pénou a vyssi horkosti.

m Styl

India Pale Ale (21A)

T Madina 251
ﬂ 0G 1,058 14,3 %
I—I FG 1,019 4,8 %

SUROVINY

Rmutovaci 15,01
Vyslazovaci 21,01
Y Pale Ale 637 kg (100,0 %)
9.?.‘ Chinook 529
eee Dextroza <150¢g
%* Danstar Nottingham 1 bal.

AUTO

RUV TAG

KRASNE HORKY A VONAVY

INFUZE vicestupnova
38°C 15 min
53 “C 15 min
©3 “C 15 min
73 °C 20 min
78 °C 5 min
/N
w0
LTS
CHMELOVAR 90minutovy
B A Q@
Chinook 30g 90 min
Chinook g 60 min
Chinook 1149 10 min
—0
e nnn
> ik
FERMENTACE svrchni
/N
B A |
5-7 dn 21°C
0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,7 % 58 12

00000 00000

ORICINALNI DOMACH
NEFILTROVANE, NEPASTERIZOVANE

HOLASOVO
PIVKO

ALE 13




HUMLEHEST

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
KJELL HANSEN MNOHO CHMELE 8,1% 77 20

00000 00000 Immmm

0 PIVU INFUZE 1stupnova
Jednd se o velmi jednoduchy recept. Velmi chut- H @
na domaci IPA, kterou se snazim mit vzdy v za-
sobé. 65 °C 60 min
m Styl American IPA (21A)
T Madina 251
/N
06 1072 175% w
Iﬂl LT
FG 1,016 41 %
CHMELOVAR 90minutovy
W/ 0 \ A @
SUROVINY Simcoe 18 g
‘ Rmutovaci 21,01 Columbus 18 ¢ 30 min
Vyslazovaci 15,01 Centennial 18
Pale Ale 6,77 kg (86,5 %) Simcoe 18
,, Crystal 70 EBC 024kg (31 %) Columbus 189
Y 15 min
Crystal 140 EBC 0,24 kg (3,1 %) Centennial 18 g
Sacharosa 0,58 kg (7,4 %) Ahtanum 18 ¢
Simcoe 729 Simcoe 18¢g
Columbus 729 Columbus 189
—~ Whirlpool
% Centennial 7249 Centennial 189
Ahtanum 54 g Ahtanum 184g
Amarillo 54 g
; ——
eee Dextroza <150 ¢
o NE g
«s Wyeast 1318 London Ale |l ® > @@@
o’ 1 bal.
s vyzivou
FERMENTACE svrchni
B o [
19°C
@ Simcoe 18¢g
Columbus 18g
Centennial 18¢
Ahtanum 184¢
Amarillo 18 g
4 dny
10 dnd 21°C

o Dextréza 69/l




SPOJILSKY MAX - IPA

TOMAS NAVRATIL

0 PIVU

Oblibeny recept na americkou IPU.

M] Styl
T Madina

0G

I

American IPA (21A)

251

1,057 13,9 %

1,011 29 %

SUROVINY
Rmutovaci 251
Vyslazovaci 111
Pale Ale 4,85kg (76,7 %)
Vidensky 060kg (9.5 %)
¥ CaraPils 035kg (55 %)
CaraMunich | 0,35 kg (5,5 %)
Kysely 0,17 kg (2,7 %)
@ Citra 79 9
Cascade 604
eee Irsky mech 1¢.1z.
%* Safale US-05 1 bal.

O

AUTORUV TAG
PROSTE IPA

vicestupnova

38°C 10 min
67 °C 80 min
72 °C 20 min
77 °C 10 min
/N
w0
LYY
CHMELOVAR 60minutovy
W/ eee \ A @
Citra 129 60 min
Citra 129 50 min
Citra 199 40 min
Citra 129 30 min
Citra 129
10 min
Irsky mech 1¢.1z.
Citra 12¢g Whirlpool
—0
e FE
> ik
FERMENTACE svrchni
M
[ oee A
7 dnt 19°C
@ Cascade 60g
5dntl
€D 36 hodin 2°C

o S nucenym sycenim

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,1% 59 17

00000 00000 Inmmmmm




DC 16

SLADEK AUTORUV TAG
JARDA DOLECEK NAVYKOVE
LT
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Chtél jsem uvarit trochu silnéjsi svrchné kvasené ﬂ @
pivo, které nenf jen tak k dostani. Pustil jsem se
do pokusl s rliznymi druhy ceskych i zahranic- 55 °C 30 min
nich chmeld, sladl a kvasnic. Zakladem byl vsak .
stale slad Pale Ale. Na Sesty pokus se konecné 64 °C 30 min
povedlo takové pivo, jaké jsem si od zacatku pral. 77 oC 15 mi
Pivo ma krasnou vini po citrusech, krdsnou me- min
dovou barvu, sladovou chut a v pozadi vystupuje
horkost. Vyvazena chut i hezka péna.
M] Styl American IPA (21A) N
“w
T Madina 251
LT
Iﬂl 06 1,066 16,1 % CHMELOVAR 60minutovy
FG 1017 43% RIS ‘ A @
Zatecky Gerverak 48¢
60 min
Premiant 14
SUROVINY 9
‘ Rmutovaci 38,01 Premiant 199 :
30 min
Pale Ale 620kg (849%)  Cascade 489
¥ CaraPils ety | Eeelt o 2 n
Karamelovy 0,50 kg (6,8 %) 0
Zatecky Cervenak 48 1 r
y g b
’.;".‘ Premiant 33g > @@@
Cascade 969 FERMENTACE svrchni
; /N
eee Dextroza <150 g t.:'s/... i ﬁ
%Q Safale US-04 1 bal. @ 5dnd 20 °C
0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
71 % 52 24

00000 00000 Immmm




BALANC IPA

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
TEREZA KRALOVA PARFEM CHMELU 6,5 % 65 17

00000 00000

0 PIVU INFUZE vicestupnova
U piv, stejné jako u lidi, mam rada vyvazenost ﬂ @
vsech rovin. Télo ma byt silné, aby iz a viné ne-
vyznély smeésné a naprdzdno. Takova je Balance 65 °C 70 min
IPA. Silné télo pres zemitost a borovicové aroma ‘
Simcoe rozkvete do kvétinovo-citrusové viné 69 °C 15 min
Centennialu. Aroma po chvili dozraje do stavu, 77 o¢ 20 mi
ktery charakterizuje hlavni rys Balance IPA, a tou min
zUstane stavnaté merunkové aroma chmele Ra-
kau.
Styl American IPA (21A)
M st m
(2
T Madina 251 Rl
Iﬂl 06 1,056 138 % CHMELOVAR 60minutovy
FG 1010 26% RIS ‘ A @
Centennial 15¢g 60 min
Rakau 29 30 min
SUROVINY 9
Rruteved 19.01 Irsky mech 749 15 min
Vyslazovaci 16,01 Lozl . 10 min
Pale Ale 510kg (823%)  imcoe 2o
¥ Peenicny 080kg (129%) akau 299 5 min
CaraWheat 030kg (48 %) 0 BALANC IPA
Centennial 44
g b
i.!f Rakau 146 g > ﬂ@@
Simcoe 229 FERMENTACE svrchni
Irsky mech 79 @/,,, i ﬁ
(1] ©
Dextroza <150 g @ 7 dnl 18 °C
%* Danstar Nottingham 1 bal. @ Rakau 88 g 20 °C
7 dnl

o Dextréza 69/l




IPA PajLe 15°

) ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
PAVEL DOSKOCIL CERNY RYBIZ A GREP 6,9 % 41 12
00000 00000
0 PIVU INFUZE 1stupnova
Pivo je velice jednoduché na pripravu a Uzasné ﬂ @
ovocné. Prevladaji tony cerného rybizu a grepu.
Jeho pitelnost je az nebezpecna. 66 °C 90 min Mash Tun Cooler Box*
M] Styl American IPA (21A) * Rmutovani probiha v tepelné izolované

T Madina

0G

I

251
1,061 15,0 %

1,010 26 %

nadobé. Sypani se zaleje teplou vodou (v tomto
pripadé byla teplota vody 72 °C) a necha se stat
predepsanou dobu.

SOUTEZNi USPECHY
CHMELOVAR 60minutovy
3. misto v soutézi Litomyslsky korbel 2016 Py -
v kategorii Pale Ale (svétlé az polotmavé). 'o:o‘/'“ ‘ i @
Zatecky &ervenak 140 g 30 min
Mosaic 409 5 min
SUROVINY
Mosai 60 Whirlpool
Rmutovaci 22,01 osal 2 Lapoe
Vlyslazovaci 15,01 0
Y Pale Ale 6,70 kg (100,0 %)
v 0 0 LIO) mE
> i
Zatecky cervenak 140 g
"”Zs
Mosaic 150 g FERMENTACE svrchni
/N
%* Danstar Nottingham 1 bal. @ 8 dnl 16 °C

@ Mosaic 50¢g
10 dndi

@) Dextroza 69/l

IPA PAJLE 15°




ADELHEID'S FIRST ALE

SLADKOVA

HANA CHMELAROVA

0 PIVU

Pro¢ Adelheid's first Ale? Tak Ale je jasné proc,
First proto, Ze to bylo nase prvni uvarené pivo, a
Adelheid byl ..pracovnindzev” nasitehdy jesté ne-
narozené dcery. Pivo je uvarené z jednoduchych
surovin — plzenského sladu, ceského chmele Ag-
nus a novozélandského chmele Nelson Sauvin.
Vysledek nds mile prekvapil, vznikla IPA presné,
jak ji mame radi - silnd, ale dobre pitelnd, horka,
s krasnou vini chmele Nelson Sauvin.

m Styl
T Madina

0G

IﬂIFG

American IPA (21A)
251

1,070 17,0 %

AUTORUV TAG

LT

INFUZE

| B

MNAM

53 “C 30 min

65 °C 30 min

74 °C 30 min

78 °C

vicestupnova

1,016 4,0 %
SUROVINY

Rmutovaci 23,01
Vyslazovaci 15,01
¥ Plzesky 7,50 kg (100,0 %)
Agnus 339

9.:",»
Nelson Sauvin 70 g
%* Safale US-05 1 bal.

3

K/
<

LT

CHMELOVAR
":m.‘/...

Agnus

Nelson Sauvin

Nelson Sauvin

A
33g
20g

20g

90minutovy

(7)
Q@
90 min
60 min

10 min

FERMENTACE
@/0.0

® 7dns

@ Nelson Sauvin

7 dnd

30g

svrchni

16 °C

19 °C

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
7,9 % 64 8

00000 00000

Rodinny pivovar Chmelaf

A\dle'lfh'@"i'd S fi!llrs?t % 2
e ALE
Nelson Sauuin 17 1PA £

Vateno v Usti nad Orlici z £eského sladu, Zateckého
chmele, N dlandskéh chmele
Nelson Sauvin a (stecké skoro-artézské vody

Zamrazena
mladina*

80 ml/L

* Pred zakvasenim se ¢ast mladiny stoci
do PET lahve a zamrazi. Pfi lahvovani se
do kazdé pullitrové lahve prida uréené mnozstvi

rozmrazené mladiny pro nasyceni.




CERNY KORZAR

SLADEK

AHOSO VIDAHO

0 PIVU

IBA relax s kdmosema, prazené tény doplnéné
citrusy a hebkosti ovesnym zakoncenim. Chtél
jsem vyzkouset tuto kombinaci. Pokud varite
pivo s détmi jako ja, hlidkujte po cely chmelovar
u hrnce: v jeho pribéhu zachranény 2 Zizaly, asi
5 brouckud a vyloveno nékolik travicek i s korinky.

M] Styl
T Madina

0G

IBIBG

Black IPA (21B)*
251

1,073 17,7 %

1,018 4,6 %

SUROVINY
Rmutovaci 22,01
‘ Vyslazovaci 17,01
Pale Ale 6,20kg (76,2 %)
CaraAroma 0,60 kg (7.4 %)
¥ Melanoidni 0.60kg (7.4 %)

Prazeny jecmen

Ovesné vlocky

0,37 kg (4,5 %)

037kg  (45%)

Centennial 50 g

Amarillo 25¢g
*

Cascade 279

Motueka (Saaz B) 32g
%* Safale US-05 2 bal.

AUTORUV TAG
ERUPCE
LT
INFUZE vicestupnova
55°C
65 °C 60 min
73 °C 20 min
78 °C
/N
w0
LYY
CHMELOVAR 60minutovy
W/ eee \ A @
Centennial 50¢g 60 min
Amarillo 25¢ 30 min
Cascade 374 10 min
Motueka 32g Whirlpool
—0
e nnn
> ik
FERMENTACE svrchni
® 7dns 21°C

0 Se zbytkovym cukrem

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
8% 63 82

00000 00000 =N

CERNY KORZAR




GEEK

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
MILAN ZELENKA NEZAPOMENUTELNE 58 % 89 17

00000 00000 Inmmmmm

0 PIVU

Smichani svétlého sladu se sladem zitnym a me-
lanoidnim d& zdklad nejen skvélé narezavelé
barvé, ale také naprosto jedinec¢né chuti. Pivo je
diky chmeldm Citra a Amarillo vyrazné vonavé
po tropickém ovoci (mango a citrusové plody)
a chut je ovocna s dlouhotrvajici horkosti.

m Styl

Rye IPA (21B)

| B

vicestupnova

53 “C 20 min

63 °C 35 min

73 °C 25 min

FYY
CHMELOVAR 90minutovy
B A Q
Summit 25¢g 90 min
Citra 209 40 min
Amarillo 20g 30 min
Citra 25¢
5 min

Amarillo 25g

T Madina 251
H 0G 1,053  130%
I—I FG 1,012 30%

SUROVINY

Rmutovaci 17,0
Vyslazovaci 18,01
Pale Ale 410kg (71,1 %)
Y Zitny 111k (19.2 %)
Melanoidni 0,56 kg (9,7 %)
Summit 25¢g
P citra 65g
Amarillo 654
eee Dextroza <150¢g
%* Safale US-05 1 bal.

—
- T

FERMENTACE

4 dny

@ Citra
Amarillo

4 dny

20g
20g

o Dextréza

69/l

OEEK

RYE ALE 13°

home-brewed beer

ABV: 56%
IBU: 93




MONTE NEGRO

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
VASEK VOMACKO COFFEE IPA 5,7 % 64 56

00000 00000 N

0 PIVU INFUZE 1stupnova
Dlouho jsem planoval uvarit cernou IPA, ale chtél ﬂ @
jsem ji udélat néc¢im vyjimecnou. Rozhodnuto
bylo, kdyZ jsem narazil na 1000 Espreso Porter 68 °C 60 min
z dilny Jakuba Veselého a jeho létajiciho pivova- ‘
ru Falkon. Nechal jsem se timto pivem inspirovat 78 °C 10 min
a pridal nékolik salki espresa do mladého piva
béhem sekundarni fermentace.
Tak vznikla skvéle pitelnd, horkd, sucha black IPA
s jemnymi kavovymi tony. N
Jméno piva jsem zvolil podle majestatné domi- w0
nanty vychodnich Krkonos. Son
Mladé pivo jsem po 7 dnech primarni fermenta- . )
ce prevedl do demizonu a pfidal tam sedm 4Lk CHMELOVAR 90minutovy
espressa LAVAZZA Top Class Gran Gusto (small m ‘ (7)
espresso / strong). L) /'“ i Q
m] Styl Black IPA (21B) Pacific Gem 24 g 90 min
TE Miadina 751 [ S 229 30 min
n 06 1.054 133 % Pacific Gem 10g 15 min
I_I G 1015 3.8 % Pacific Gem 169 Whirlpool
0 I
SUROVINY %O LA VL&/
> > m@ﬁ Y g%+
Rmutovaci 17,01
coffee black IPA
Vyslazovaci 2001 FERMENTACE svrchni e top o .
m :
Plzefisky 320kg (543 %) W [ eee A ]
Mnichovsky 1,05kg (17,8 %) & 7dni 19°C
¥ Peenicny 105kg (17.8%) & Espresso 210 ml 18°C
CaraMunich | 032kg (54 %) 21dnd
Carafa Special Ill 027kg (4,6 %) O Dexiroza 69/l
Pacific Gem 50 g
Chinook 229
Irsky mech 24
eee Espresso 7 salku 210 ml
Dextréza <150¢g

%* Safale US-05 1 bal.




CERNA OVCE

HANA SKOUPA

0 PIVU

Cerna ovce je silngj&i pivo vhodné spide pro
dlouhé zimni vecery. AC je stupnovitost relativné
vysoka, neni z piva citit lihovitost, je prijemné pi-
telné a leze proto snadno do hlavy.

M] Styl
TE Madina

0G

I

Black IPA (21B)
251

1,072 17,5 %

AUTORUV TAG

DEMONICKE

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
7,9 % 49 A

00000 00000 =N

vicestupnova

1,018 45 %

SUROVINY
Rmutovaci 24|
‘ Vyslazovaci 181
Plzensky 490kg (61,4 %)
Vidersky 1,45 kg (18,2 %)
¥ Melanoidni 080kg (10,0 %)
CaraMunich Il 0,50 kg (6,3 %)
Carafa lll 033kg  (41%)
Premiant 369
"!ﬁ Citra 21g
: Cascade 32¢g
Amarillo 32g
eee Sacharoza <150¢g
%* Safale S-04 179

50 °C 15 min
62 °C 35 min
67 °C 15 min
72 °C 30 min
78 °C 5 min
AN
w0
LTS
CHMELOVAR 90minutovy
il A Q
Premiant 23g 90 min .
Premiant 139 - SENOMATSKY PIVOVAR BERAN
60 min 3
Citra 13g - 3
Cascade 8g
30 min
Amarillo 8g
Citra 8g
Cascade 8g 10 min c >
Amarillo 8g ERNA UVBE
Cascade 16 g e
Whirlpool
Amarillo 16 g
—0
CIO) R
> b
FERMENTACE svrchni
/N
'.:}/ooo i ﬁ
@ 7 dnl 20 °C

0 Sacharéza

6 g/l




FUGAS SHINGURU

; . ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ROBIN FUCIK Y9I 8,5 % 69 15

00000 00000

0 PIVU INFUZE vicestupnova
American Ale z klasickych surovin — vyjimecné ﬂ @
pivo, predevsim chmelenim stylem single hop.
Shinguru — japonsky single. Pouzita japonska 40 °C 15 min
odrGda Sorachi Ace, a to i na dry hop. UZ delsi ‘
dobu jsem chtél zkusit pivo stylem single hop 52°C 20 min
a zaujala mne pravé tato zajimava odrlda. Ta 62 °C 30 mi
dodava pivu velmi jasné a chutné citrusové aro- min
ma a chut a diky vyssimu IBU i porddnou hor- 79 °C 20 Fii
kost. Neni to také zadny strizlik, ale i pri EPM 18
je velmi pitelné, s nizsim fizem. To jen podtrhuje 78 °C
ovochou chut tohoto skvostu. Télo ma diky vi-
cestupnové infuzi plnéjsi. Fermentace probihala
az do konce a pro syceni byla pouZita surogace
dextrézou - proto vyssi alkohol.
M] Styl American Strong Ale (22B) *
LTS
T Midina 2l CHMELOVAR 90minutovy
Iﬂl 06 1074 18.0% 9,:'5/... ‘ F @
0,
P 10 o9 v Sorachi Ace 30g 70 min
Sorachi Ace 30g 30 min
SUROVINY Sorachi Ace 109 5 i
Rmutovaci 25,01 Irsky mech 10g
Vyslazovaci 18,0 Sorachi Ace 10g 10 min FUGAS SHINGURU
Maris Otter Pale Ale 4,84 kg (59,3 %) Sorachi Ace 109 5 min
¥ Mnichovsky 235kg (28,8 %)
CaraPils 097kg (11,9 %)
e FE
’.gs Sorachi Ace 1759 ® > @@ﬂ
Irsky mech 10
e Y % FERMENTACE svrchni
Dextréza <150¢g @/." i ﬁ
%* Safale US-05 1 bal.
: 5 dn 21-23°C
@ Sorachi Ace 859
5dnd

o Dextréza 69/l




SLADEK
TOMAS HASIK

0 PIVU

Zacal jsem varit pivo, protoze jsem tehdy obje-
vil Hoegaarden a moc mi chutnal. Byl ale drahy
a jen nékde. Prvni jsem to zkousel s koncentraty
a treba Mexican od Coopers byl super. No a ¢a-
sem jsem se dostal k zakladnim surovinam. Ten-
to recept na domaci Hoegaarden je takovy pra-
meér toho, co délavam. Snazim se totiz pokazdé
o0 néjakou zmeénu, aby ten Zivot nebyl tak fadni ;)

h sty Witbier (24A)
T Madina 251
ﬂ 0G 1,048 11,9 %
I—I FG 1,012 31 %
SUROVINY
Rmutovaci 27,01
Vyslazovaci 10,0 L
Plzefisky 290kg (44,3 %)
, Psenicny 2,40kg (36,6 %)
v
Y Nesladovana psenice 1,00 kg (15,3 %)
Ovesné vlocky 0,25 kg (3,8 %)
@ Zatecky cervenak 3049
Curacao* kdra (susena) 59
eee Koriandr (drcena seminka) 59
Dextroza <150¢g
%* Safbrew S-33 1 bal.

ALKOHOL HORKOST BARVA
AUTORUV TAG ABV IBU EBC
DOMACI HOEGAARDEN 5,2 % 7 8
Y JolololNelelelel®
INFUZE obracena*
73 °C 180-240 min
50 °C

* Do vody o teploté 73 °C se vmicha nasrotovany
slad a necha se vychladnout na 50 °C. Pri pouziti
izolované nadoby se doba vychladani prodlouzi
na 7-8 hodin.

CHMELOVAR

60minutovy

Zatecky Gerverak 109
Zatecky Gerverak

Zatecky Gervendk 109

5 min

Curacao kira 5¢g

Koriandr 59

——
3 i

@ 7dns

svrchni

20°C

* Plody podobné pomerancim:; jejich kira je
tmavé zelend, chut ma nahorklou.

6 g/l

0 Dextréza




PHOENIX

SLADEK AUTORUV TAG
DAVID SCHINDLER EXOTIKA
LT
0 PIVU INFUZE vicestupnova
Osvézujici pseni¢né pivo s koriandrem a pome- ﬂ @
rancem, které po prvnim dousku evokuje léto
a nekonec¢nou pohodu. Tato nikterak nerusici 37 °C 10 min
chut piva dovoli uzit si pozitek z napiti od zacat- ‘
ku do konce. Plny zacatek, ovocny prostredek 62°C 15 min
a osvézujici konec délaji s Phoenixe neodolatelny 79 °C 30 mi
napoj jak pro nézné pohlavi, tak pro drsné motor- min
kare. Barva piva neni nijak ovliviovana a na jeji 78 °C 5 il
podobé se podili vSechny svétlé slady. Chmeleni
v tomto receptu zaruci, Ze horkost bude takova,
aby nebyla narusena charakteristickd chut piva
a zaroven se v prubéhu dousku objevila. Pivo,
které je vhodné pro vsechna ro¢ni obdobf, nalady, Q!Q
pohlavi a vékové skupiny. K
LYY
Styl Witbier (24A
m s bier (24A)  cHMELOVAR 60minutovy
Mladi 251 /N (7
H cleling f,:.‘/ooo ‘ i @
9 ~
m 06 Akl B 20g 60 min
9 ¥
ELE 1T D Zatecky cervenak 30g 45 min
Koriandr 50 g
5 min
SUROVINY Pomerancova kira 6749
Rmutovaci 20,0 L Premiant 159 Whirlpool
Vyslazovaci 18,0 L
PSenicny 3,20 kg (52,0 %)
0 S il
Y/ Plzefsky 2,25kg (36,6 %) ® > @@@
PSenicné viocky 0,70 kg (11,4 %)
FERMENTACE svrchni
Zatecky Cerveriak 50 g
Premiant 15¢
@ 5-7dna 20°C
Koriandr (drcend seminka) 50 g ()
Se zbytkovym cukrem
®®® BI0 pomerancova kira .
(bez bilé &asti) ¢
%* Muntons Premium Gold 1 bal.

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
5,7 % 14 7

00000 @0O000

PHOENIX




MY GINGER HONEY

SLADEK
DANIEL OPAT

0 PIVU

Prvni verzi jsem uvaril jako jednu z mych prvnich
varek, tehdy jesté z extraktu. Pivo nejenze slavilo
Uspéch, ale tim, Ze se dost odliSovalo od ostat-
nich, utkvélo mému okoli v paméti natolik, ze
meé nékolikrat prinutili se k nému vratit. Zatim
posledni verze je lehce zazvorovd, aniz by néjak
vyrazné vycnival. AZ budu varit pristé, pdjde za-

zvoru jesteé vic.
Z&zvoroveé pivo,
m] il Ginger Ale (30A)

T Madina 251

AUTORUV TAG

ZAzVOR

1stupnova

I O

66 °C

70 min

BIAB*

ﬂ 0G 1,055 13,6 %
I—I FG 1,008 21 %
SUROVINY
‘ Rmutovaci 34,01
,, PaleAle 4,30kg (69,4 %)
Vv
1V
CaraAmber 0,40kg (6,5 %)
Northern Brewer 374
@s
Zatecky cervenak 50 g
Med 1,50 kg (24,2 %)
Citron 2 ks
(1]
Zazvor (Cerstvé strouhany) 345 g
Dextréza <150 g
% Safale US-05 1 bal.

* Pouzita metoda Brew in a Bag (vareni v pytli).
Rmutovany Srot je nasypan v pytli s jemnym
mrizkovym vzorem. Odpada scezovani.

LTS
CHMELOVAR 60minutovy
B A Q
Med 1,50 kg
Northern Brewer 374
60 min
Citronova Stava
Zazvor 250¢g 30 min
Zazvor 95g 10 min
Zatecky ¢ervendk 50 g 5 min
—0
Ll > bhi
FERMENTACE svrchni
B/ R
D 4dny 19 °C
5dnd 22°C
€ 2dny 3°C
0 Dextréza 69/l

ALKOHOL HORKOST BARVA
ABV IBU EBC
6,7 % 34 15

00000 00000

PIVOZOR

MY GINGER HONEY
13.5° 6.2%
331BU 29/2/16

]

WWW.PIVOZOR.CZ




4H QUADRUPLE HOPS

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ADAM SVIDEK 4H = FOUR HOPS 6,7 % 62 12

00000 00000

0 PIVU INFUZE 1stupnova
Toto pivo dokazuje hrdost a vlastenectvi ceské- ﬂ @

ho chmele. Spravnym pomeérem pri chmelovaru

jsme dosahli komplexnosti a plnosti v chuti. Vase 65 °C 75 min

chutové poharky budou uneseny dlouhotrvajici
prijemnou horkosti a nadsledné si vychutnate leh-
ké chmelové a citrusové aroma.

h sty Czech IPA E

T Madina 251 a0

ﬂ 06 1058 143 % CHMELOVAR 60minutovy
M (7)
I-I FG 1,010 26% W [ o0 ‘ A @
Premiant 30g
60 min
Sladek 50 g
SUROVINY
Kazbek 31g
Rmutovacf 26,0 5 10 min
Zatecky cervenak 7549
Vyslazovaci 12,01
Plzefisky 530kg (833%) __0
Y caraPils 053kg (8.3 %) oo o
> ik
CaraRed 053kg (8,3 %)
Premiant 30 g FERMENTACE svrchni
N 4H QUADRUPLE HOPS
 Stédek 50 g RO A i
o
Kazbek 3149 4 dny 18°C
Zatecky ervenak 759 ) Dextroza 69/l
eee Dextroza <150¢g

%* Safale US-05 1 bal.




