-. -&ﬁ DOMOVARNICKA RECEPTURA - Kategorie B

Recepturu poskytl pivovar CLOCK pro spoluprici s Cechem domacich pivovarnikii 2.

Nazev Risavi Zmikund Imperial RED ALE
Objem mladiny 25,01

Plato 20,0°

Efektivita varny 75%

Délka chmelovaru 90 min

ABV 8%

0G 20°P

FG 5,9 °P

IBU 80

EBC 30

Druh sladu Hmotnost sladu
Plzenisky 8,30 kg
Mnichovsky typ 1 0,35 kg
CaraAroma 0,35 kg
Celkem 9,00 kg
Teplota Délka Typ
65,0 °C 80 min Infuze
74,0 °C 10 min Infaze
78,0 °C 10 min Odrmutovani
Odruda chmele Cas Teplota Pouziti Mnoistvi
Citra12,9% 85 min 100,0 °C Chmelovar 50,0 g
Citra12,9% 10 min 100,0 °C Chmelovar 50,0 g
Citra12,9% 20 min 80,0 °C Whirpool 50,0 g
Citra12,9% 3 dny 19,5 °C DryHop 250¢g
Galaxy 14,2 % 3 dny 19,5 °C DryHop 65,0g
Celkem 240,0g
<A
KUVASINKY _—
Druh kvasinek Mnoistvi

Safale US-05 - 19,5 °C 23,0 g (2 baleni)




POZNAMKY

DuleZita upozornéni k receptu

Recept je stavény na ucinnost varny 75 % - zasadné se bude efektivita lisit pfi pouziti All-In-
One popf. v hrnci s michdnim, pocitejte s tim, Ze pfi EPM 20 Vam bude vychazet horsi
ucinnost nez pfi vareni EPM 12 :-)

MnoZstvi chmele je pocitané na volné sypany chmel do chmelovaru, tudiz i s hofkosti,
ktera se ptida béhem chladnuti, tzn. jak efektivitu varny tak i mnozZstvi chmele je potreba
prepocitat dle vasich zvyklosti, dle realné pouZzitych surovin (alfa chmele a pod) a to ve
stejném pomeéru, jak udava recept. | teplotu chladnuti mame kazdy jinak nez je uvedeno
zde v receptu.

Whirpool 20min - po usazeni spilame.

Chmel na DH pfidavame jesté ve fazi aktivniho kvaseni, nékde v druhé fazi popr. pred
koncem kvaseni.

Pfi prepocitavani receptu necht je vidy cil na EPM 20, EBC 30 a IBU 80.

Teplota kvaseni je 19,5 °C







